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PADARIA PÃO DA BEIRA 65G
PAN DE BEIRA • PAIN DE BEIRA • BEIRA BREADPAN DE BEIRA • PAIN DE BEIRA • BEIRA BREAD

ref.01205

PÃO DA BEIRA 95G
PAN DE BEIRA • PAIN DE BEIRA • BEIRA BREADPAN DE BEIRA • PAIN DE BEIRA • BEIRA BREAD

ref. 01206

PÃO DA BEIRA 35G
PAN DE BEIRA • PAIN DE BEIRA • BEIRA BREADPAN DE BEIRA • PAIN DE BEIRA • BEIRA BREAD

ref. 01204

12065g 30m.28 230ºC 3-5m.

8095g 30m.28 230ºC 3-5m.

7535g 20m.60 230ºC 3-5m.

PÃO DA
BEIRA
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MEDIA BAGUETTE DE SAN MIGUELMEDIA BAGUETTE DE SAN MIGUEL
SÃO MIGUEL HALF-BAGUETTESÃO MIGUEL HALF-BAGUETTE
DEMI BAGUETTE DE SÃO MIGUELDEMI BAGUETTE DE SÃO MIGUEL

ref. 01340GS

MEIA 
BAGUETE
DE SÃO MIGUEL 140G  

230ºC 3-5m.30m.60140g 28

PÃO SÃO MIGUEL FATIADO
PAN REBANADO • PAIN TRANCHÉE • SLICED BREADPAN REBANADO • PAIN TRANCHÉE • SLICED BREAD

ref. 01326GS

31700g 10-15m.40
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PAN DE SÃO MIGUEL DE TRIGO Y CENTENOPAN DE SÃO MIGUEL DE TRIGO Y CENTENO
SÃO MIGUEL WHEAT AND RYE BREADSÃO MIGUEL WHEAT AND RYE BREAD
PAIN DE SÃO MIGUEL DE BLÉ ET DE SEIGLEPAIN DE SÃO MIGUEL DE BLÉ ET DE SEIGLE  

ref. 01380

12400g 30-45 min40 180ºC 12-15 m

SÃO MIGUEL
DE TRIGO E CENTEIO 400 g

PÃO DE 

50100g 30m.28 230ºC 3-5m.

PÃO DE TRIGO E CENTEIO 80G
PAN DE TRIGO Y CENTENO • PAIN DE SEIGLE • RYE BREAD PAN DE TRIGO Y CENTENO • PAIN DE SEIGLE • RYE BREAD   

ref. 01278N

8080g 30m.28 230ºC 3-5m.

PÃO DE SÃO MIGUEL 80G
PAN DE SAN MIGUEL • PAIN DE SÃO MIGUEL • PAN DE SAN MIGUEL • PAIN DE SÃO MIGUEL • 

SÃO MIGUEL BREADSÃO MIGUEL BREAD

ref. 01219

8080g 30m.28 230ºC 3-5m.

BOLA DE MISTURA 90G
PAN DE CENTENO Y TRIGO • PAIN AU SEIGLE PAN DE CENTENO Y TRIGO • PAIN AU SEIGLE 

ET BLÉ • RYE AND WHEAT BREADET BLÉ • RYE AND WHEAT BREAD

ref. 01332

PÃO DA BAIRRADA
PAN DE BAIRRADA • PAIN DE BAIRADA • PAN DE BAIRRADA • PAIN DE BAIRADA • 

BAIRADA BREADBAIRADA BREAD

ref. 01276N

230ºC 3-5m.30m.8090g 28

PÃO DE TRIGO E CENTEIO 35G
PAN DE TRIGO Y CENTENO • PAIN DE SEIGLE • RYE BREAD PAN DE TRIGO Y CENTENO • PAIN DE SEIGLE • RYE BREAD   

ref. 01277N

7535g 20m.60 230ºC 3-5m.
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PAN CHAPARRO • PAIN CHAPARRO • PAN CHAPARRO • PAIN CHAPARRO • 
CHAPARRO BREADCHAPARRO BREAD

ref. 01261N

PÃO
CHAPARRO

51000g 180m.40 250ºC 5m.

PÃO DE ALFARROBA 80G
PAN DE ALGARROBA • PAIN CAROUBE • CAROB BREAD PAN DE ALGARROBA • PAIN CAROUBE • CAROB BREAD   

ref. 01288

3580g 30m.60 230ºC 3-5m.

11050g 20-30m.28 230ºC 3-5m.

PÃO BIJOU DE 
SÃO MIGUEL 50G

Ref. 01369 
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BAGUETE GOURMET PARA BOCADILLOS • PAIN À BAGUETE GOURMET PARA BOCADILLOS • PAIN À 
SANDWICH • BAGUETTE FOR SANDWICHESSANDWICH • BAGUETTE FOR SANDWICHES

ref. 02008

5580g 30m.40 230ºC 3-5m.

PARA SANDES
CACETE
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64110g 30m.32 230ºC 3-5m.

MEIA BAGUETE
MEDIA BAGUETE • DEMI-BAGUETTE • HALF-BAGUETTEMEDIA BAGUETE • DEMI-BAGUETTE • HALF-BAGUETTE

ref. 02006

CACETINHO
PANECILLO • PETIT PAIN • SMALL BAGUETTEPANECILLO • PETIT PAIN • SMALL BAGUETTE

ref. 02009

9055g 20m.40 180ºC 12-14m.

BAGUETE ESPECIAL • BAGUETTE BAGUETE ESPECIAL • BAGUETTE 
SPÉCIALE • SPECIAL BAGUETTESPÉCIALE • SPECIAL BAGUETTE

ref. 02004B

38250g 30m.28 180ºC 18m.

BAGUETE
ESPECIAL
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MEIA BAGUETE RÚSTICA SÃO MIGUEL
MEDIA BAGUETE RÚSTICA • DEMI-BAGUETTE RUSTIQUE • MEDIA BAGUETE RÚSTICA • DEMI-BAGUETTE RUSTIQUE • 

DEMI RUSTIC BAGUETTEDEMI RUSTIC BAGUETTE

ref. 01384

BAGUETE RÚSTICA SÃO MIGUEL
BAGUETE RÚSTICA • BAGUETTE RUSTIQUE • BAGUETE RÚSTICA • BAGUETTE RUSTIQUE • 

RUSTIC BAGUETTERUSTIC BAGUETTE

ref. 01383 

28270g 1-2h28 180ºC 5-10m.

28140g 1-2h28 180ºC 5-10m.

BAGUETE CAMPESINA • BAGUETTE DE BAGUETE CAMPESINA • BAGUETTE DE 
CAMPAGNE • PEASANT BAGUETTECAMPAGNE • PEASANT BAGUETTE

ref. 02109

44175g 30m.28 180ºC 14-16m.

BAGUETE
CAMPONESA
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22260g 30m.30 180ºC 18-20m.

CHAPATA RÚSTICA
CHAPATA ARTESANAL RÚSTICA • CIABATTA ARTISANALE CHAPATA ARTESANAL RÚSTICA • CIABATTA ARTISANALE 

RUSTIQUE • ARTISANAL RUSTIC CIABATTARUSTIQUE • ARTISANAL RUSTIC CIABATTA

ref. 02017

CHAPATA DE CEREAIS SÃO MIGUEL
MINI CHAPATA RÚSTICA • MINI CIABATTA RUSTIQUE • MINI CHAPATA RÚSTICA • MINI CIABATTA RUSTIQUE • 

MINI RUSTIC CIABATTAMINI RUSTIC CIABATTA

ref. 01385

20400g 30m.32 180ºC 18-20m.2895g 30m.28 230ºC 3-5m.

PÃO DE CEREAIS 85G
PAN DE CEREALES • PAIN AUX CÉRÉALES • PAN DE CEREALES • PAIN AUX CÉRÉALES • 

CEREALS BREADCEREALS BREAD

ref. 01215

PÃO DE CEREAIS 35G
PAN DE CEREALES • PAIN AUX CÉRÉALES • PAN DE CEREALES • PAIN AUX CÉRÉALES • 

CEREALS BREADCEREALS BREAD

ref. 01222

8085g 30m.28 230ºC 3-5m.7535g 20m.60 230ºC 3-5m.

PAN EN HORNO DE LEÑA • PAIN CUIT AU PAN EN HORNO DE LEÑA • PAIN CUIT AU 
FOUR À BOIS • WOOD OVEN BREADFOUR À BOIS • WOOD OVEN BREAD

ref. 02107

LENHA
PÃO DE
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CACETINHO INTEGRAL
PANECILLO • PETIT PAIN INTÉGRAL • WHOLEMEAL PANECILLO • PETIT PAIN INTÉGRAL • WHOLEMEAL 

SMALL BAGUETTE SMALL BAGUETTE 

ref. 02030

CACETE PARA SANDES INTEGRAL
BAGUETE GOURMET PARA BOCADILLOS INTEGRAL • BAGUETE GOURMET PARA BOCADILLOS INTEGRAL • 

PAIN À SANDWICH INTÉGRAL • PAIN À SANDWICH INTÉGRAL • 
BAGUETTE FOR WHOLE MEAL SANDWICHBAGUETTE FOR WHOLE MEAL SANDWICH

ref. 02003

PAYESITA DE CEREAIS 
SÃO MIGUEL
PAYESITA CEREALES PAYESITA CEREALES 

ref. 01386

10055g 20m.40 180ºC 12-14m.

5580g 30m.40 230ºC 3-5m. 60140g 20m.28 180ºC 14-16m.

MINI CHAPATA CEREAIS
MINI CHAPATA DE CEREALES • MINI CIABATTA AUX MINI CHAPATA DE CEREALES • MINI CIABATTA AUX 

CÉRÉALES • MINI CEREALS CIABATTACÉRÉALES • MINI CEREALS CIABATTA

ref. 02020

6595g 30m.40 230ºC 3-5m.

MEIA BAGUETE INTEGRAL • DEMI-BAGUETTE MEIA BAGUETE INTEGRAL • DEMI-BAGUETTE 
INTÉGRALE • DEMI WHOLEMEAL BAGUETTEINTÉGRALE • DEMI WHOLEMEAL BAGUETTE

ref. 02007

65110g 30m.32 230ºC 3-5m.

INTEGRAL
MEIA BAGUETE
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CACETINHO SEM GLÚTEN
PANECILLO SIN GLUTEN • PETIT PAIN SANS GLUTEN • PANECILLO SIN GLUTEN • PETIT PAIN SANS GLUTEN • 

GLUTEN-FREE FRENCH BREAD GLUTEN-FREE FRENCH BREAD 

ref. 02207

4545g 30m.72 180ºC 1m.

PÃO DE HAMBÚRGUER BRIOCHE
PAN DE HAMBURGUESA BRIOCHE • PAIN À HAMBURGUER PAN DE HAMBURGUESA BRIOCHE • PAIN À HAMBURGUER 

BRIOCHE • BRIOCHE BURGER BREADBRIOCHE • BRIOCHE BURGER BREAD

ref. 01292

2480g 30m.70

PÃO DE CACHORRO
PAN DE PERRITO CALIENTE • PAIN À HOT-DOG • PAN DE PERRITO CALIENTE • PAIN À HOT-DOG • 

HOT-DOG BREADHOT-DOG BREAD

ref. 09105

3080g 30m.60

PAN DEL CACO • PAIN CACO • PAN DEL CACO • PAIN CACO • 
MADEIRA CACO BREADMADEIRA CACO BREAD
(caixa de 12 unidades) 
ref. 01131N

1280g 36 150ºC 12m.

BOLO DO
CACO
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SÃO MIGUEL PAN DE MAÍZ • SÃO MIGUEL PORTUGUESE SÃO MIGUEL PAN DE MAÍZ • SÃO MIGUEL PORTUGUESE 
CORN BREAD • SÃO MIGUEL PAIN DE MAÏSCORN BREAD • SÃO MIGUEL PAIN DE MAÏS  

ref. 01006GS

BROA 
DE SÃO MIGUEL 
DE MILHO 550G

10550g 60-120min70 200ºC 10m.
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15400g 90m.70 230ºC 5m.

SÃO MIGUEL PAN DE MAÍZ CON QUESO Y NUECES • SÃO MIGUEL PAN DE MAÍZ CON QUESO Y NUECES • 
SÃO MIGUEL PORTUGUESE CORN BREAD WITH CHEESE SÃO MIGUEL PORTUGUESE CORN BREAD WITH CHEESE 

AND NUTS • SÃO MIGUEL PAIN DE MAÏS AU FROMAGE AND NUTS • SÃO MIGUEL PAIN DE MAÏS AU FROMAGE 
ET AUX NOIX WITH CHEESE AND NUTSET AUX NOIX WITH CHEESE AND NUTS

ref. 01271GS

BROA
DE SÃO MIGUEL 

DE QUEIJO E NOZES 400G

15400g 90m.70 230ºC 5m.

BROA DE MAÇÃ E PASSAS 400G
PAN DE MAÍZ CON MANZANAS Y PASASPAN DE MAÍZ CON MANZANAS Y PASAS

PAIN DE MAÏS À LA POMME ET AUX RAISINSPAIN DE MAÏS À LA POMME ET AUX RAISINS
PORTUGUESE CORNBREAD WITH APPLES AND RAISINSPORTUGUESE CORNBREAD WITH APPLES AND RAISINS    

ref. 01212

15400g 90m.70 230ºC 5m.

BROA DE CARNE E CHOURIÇO 400G
PAN DE MAÍZ CON CARNE Y CHORIZOPAN DE MAÍZ CON CARNE Y CHORIZO

PAIN DE MAÏS À LA VIANDE ET AU CHORIZOPAIN DE MAÏS À LA VIANDE ET AU CHORIZO
PORTUGUESE CORNBREAD WITH MEAT AND CHORIZOPORTUGUESE CORNBREAD WITH MEAT AND CHORIZO  

ref. 01210

BROA DE BACALHAU
PAN DE MAÍZ CON BACALAO • PAIN DE MAÏS À LA MORUE • PAN DE MAÍZ CON BACALAO • PAIN DE MAÏS À LA MORUE • 

PORTUGUESE CORN BREAD WITH CODFISHPORTUGUESE CORN BREAD WITH CODFISH

ref. 01272

15400g 90m.70 230ºC 5m.
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42100g 30m.64 175ºC 18-20m.

CROISSANT MARGARINA • CROISSANT CROISSANT MARGARINA • CROISSANT 
MARGARINE • CROISSANTMARGARINE • CROISSANT

ref. 02305

25040g 60m.64 180ºC 12-15m.

CROISSANT
MARGARINA 40G

CROISSANT RECTO MARGARINA
CROISSANT RECTO DE MARGARINA • CROISSANT À LA CROISSANT RECTO DE MARGARINA • CROISSANT À LA 

MARGARINE • STRAIGHT BUTTER CROISSANTMARGARINE • STRAIGHT BUTTER CROISSANT

ref. 02114

5280g 30m.64 175ºC 16-18m.

4485g 25m.64 175ºC 20-24m.

CROISSANT MULTICEREAIS
CROISSANT SURTIDO DE CEREALES • CROISSANT AUX CROISSANT SURTIDO DE CEREALES • CROISSANT AUX 

CÉRÉALES • MULTICEREALS CROISSANTCÉRÉALES • MULTICEREALS CROISSANT

ref. 02116

CROISSANT CURVO
CROISSANT EN MEDIA LUNA • CROISSANT • CROISSANT EN MEDIA LUNA • CROISSANT • 

CURVED CROISSANTCURVED CROISSANT

ref. 02106 
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50115g 40ºC/90m.80 180ºC 15m.

40ºC/90m.50115g 80 180ºC 15m.

CROISSANT CHOCOLATECROISSANT CHOCOLATE
CROISSANT AU CHOCOLATCROISSANT AU CHOCOLAT
ROUND CHOCOLATE CROISSANTROUND CHOCOLATE CROISSANT

ref. 01001

CROISSANT CON CREMACROISSANT CON CREMA
CROISSANT À LA CRÈMECROISSANT À LA CRÈME

CURVES CROISSANT WITH CUSTARD CREAM CURVES CROISSANT WITH CUSTARD CREAM 

ref. 01002

CROISSANT

CROISSANT

CHOCOLATE REDONDO

DE OVO REDONDO

COMBINADO
HOJALDRE DE CARNE, QUESO Y JAMÓN HOJALDRE DE CARNE, QUESO Y JAMÓN 

COMBINÉ À LA VIANDE, FROMAGE ET JAMBONCOMBINÉ À LA VIANDE, FROMAGE ET JAMBON
MIXED CROISSANT WITH MEAT, CHEESE AND HAMMIXED CROISSANT WITH MEAT, CHEESE AND HAM

ref. 01041

30180g 40ºC/90m.80 180ºC 15m.
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MINI CROISSANT DOCE DE LEITE
MINI CROISSANT DULCE DE LECHE • CROISSANT MINI CRÈME MINI CROISSANT DULCE DE LECHE • CROISSANT MINI CRÈME 

DE LAIT • MINI CROISSANT MILK JAMDE LAIT • MINI CROISSANT MILK JAM

ref. 08602 

MINI CROISSANT ATUM
MINI CROISSANT DE ATÚN • MINI-CROISSANT AU THON • MINI CROISSANT DE ATÚN • MINI-CROISSANT AU THON • 

MINI TUNA CROISSANTMINI TUNA CROISSANT

ref. 08604 

MINI CROISSANT FIAMBRE E QUEIJO
MINI CROISSANT DE JAMÓN Y QUESOMINI CROISSANT DE JAMÓN Y QUESO

MINI-CROISSANT AU JAMBON ET AU FROMAGEMINI-CROISSANT AU JAMBON ET AU FROMAGE
MINI HAM AND CHEESE CROISSANTMINI HAM AND CHEESE CROISSANT

ref. 08603 

MINI CROISSANT CHOCOLATE
MINI CROISSANT DE CHOCOLATE • MINI CROISSANT AU MINI CROISSANT DE CHOCOLATE • MINI CROISSANT AU 

CHOCOLAT • MINI CHOCOLATE CROISSANTCHOCOLAT • MINI CHOCOLATE CROISSANT

ref. 08605 

13038g 30m.64 180ºC 18-20m.

13040g 30m.64 180ºC 18-20m.

13040g 30m.64 180ºC 18-20m.

13038g 30m.64 180ºC 18-20m.

CROISSANT ARGENTINO
CROISSANT ARGENTINO • CROISSANT ARGENTIN • CROISSANT ARGENTINO • CROISSANT ARGENTIN • 

ARGENTINIAN CROISSANTARGENTINIAN CROISSANT

ref. 02329 

11040g 60m.128 180ºC 16-17m.
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NAPOLITANA MISTA
NAPOLITANA MIXTANAPOLITANA MIXTA •  • NAPOLITAINE MIXTENAPOLITAINE MIXTE •  • 

MIXED CROISSANTMIXED CROISSANT

ref. 02111 

NAPOLITANA DE CHOCOLATE
NAPOLITANA DE CHOCOLATENAPOLITANA DE CHOCOLATE •  • NAPOLITAINE AU NAPOLITAINE AU 

CHOCOLAT •CHOCOLAT •  CHOCOLATE CROISSANTCHOCOLATE CROISSANT

ref. 02115

56110g 30m.64 175ºC 18m.

56110g 30m.64 175ºC 18-20m.

PLACA DE MASSA FOLHADA
PLACA DE MASA HOJALDRADA • PLAQUE DE PÂTE PLACA DE MASA HOJALDRADA • PLAQUE DE PÂTE 

FEUILLETÉE • PASTY GROUND PLANEFEUILLETÉE • PASTY GROUND PLANE

ref. 02032

14900g 30m.44 190ºC 30-35m. 60-40

HERRADURA DE CHOCOLATEHERRADURA DE CHOCOLATE •  • FEUILLETÉ AU FEUILLETÉ AU 
CHOCOLATCHOCOLAT •  • CHOCOLATE HORSESHOESCHOCOLATE HORSESHOES

ref. 02022 

35170g 20m.128 190ºC 20-22m.

FERRADURA
DE CHOCOLATE
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HOJALDRE DE JAMÓN Y QUESOHOJALDRE DE JAMÓN Y QUESO
HAM AND CHEESE CROISSANT IN BOOKHAM AND CHEESE CROISSANT IN BOOK
PAIN FEUILLETÉ AU JAMBON ET AU FROMAGEPAIN FEUILLETÉ AU JAMBON ET AU FROMAGE

ref. 01049GS

CROISSANT 
MISTO EM LIVRO

70110g 40ºC/90m.80 180ºC 15m.
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PASTELARIA
BOLLERÍA • PÂTISSERIE • PASTRYBOLLERÍA • PÂTISSERIE • PASTRY
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PASTEL DE NATA • PASTEL DE NATA • PASTEL DE NATA • PASTEL DE NATA • 
PORTUGUESE CUSTARD TARTSPORTUGUESE CUSTARD TARTS

ref. 01010

MINI PASTEL DE NATA 
MINI PASTEL DE NATA • MINI PASTEL DE NATA • MINI PASTEL DE NATA • MINI PASTEL DE NATA • 
MINI PORTUGUESE CUSTARD TARTSMINI PORTUGUESE CUSTARD TARTS

ref. 01068A

PASTEL DE NATA COZIDO
CAIXA 6 UNIDADES

PASTEL DE NATA COCIDO – CAJA DE 6 UNIDADESPASTEL DE NATA COCIDO – CAJA DE 6 UNIDADES
PASTEL DE NATA CUIT – BOÎTE DE 6 UNITÉSPASTEL DE NATA CUIT – BOÎTE DE 6 UNITÉS

BAKED CUSTARD TART – BOX OF 6 UNITSBAKED CUSTARD TART – BOX OF 6 UNITS

ref. 01086

10070g 15m.60 230-240ºC 15m.

12030g 15m.90 250ºC 10m.

230ºC 5m.906un. 60 15m.55g un.

NATA
PASTEL DE

PASTEL DE NATA CRU
CAIXA 6 UNIDADES

PASTEL DE NATA CRUDO – CAJA DE 6 UNIDADESPASTEL DE NATA CRUDO – CAJA DE 6 UNIDADES
PASTEL DE NATA NON CUIT – BOÎTE DE 6 UNITÉS PASTEL DE NATA NON CUIT – BOÎTE DE 6 UNITÉS 

RAW CUSTARD TART – BOX OF 6 UNITRAW CUSTARD TART – BOX OF 6 UNIT

ref. 01085

906un. 15m.60 230ºC 15m.70g un.
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PASTEL DE NATA CHOCOLATPASTEL DE NATA CHOCOLAT
PASTEL DE NATA CHOCOLATPASTEL DE NATA CHOCOLAT
PORTUGUESE CUSTARD CHOCOLATEPORTUGUESE CUSTARD CHOCOLATE

ref. 01390

PASTEL DE NATA 
FRUTOS VERMELHOS 

PASTEL DE NATA FRUTOS DEL BOSQUEPASTEL DE NATA FRUTOS DEL BOSQUE
PASTEL DE NATA FRUITS SAUVAGESPASTEL DE NATA FRUITS SAUVAGES

PORTUGUESE CUSTARD TART BERRIESPORTUGUESE CUSTARD TART BERRIES

ref. 01458
PASTEL DE NATA LIMÃO

PASTEL DE NATA LIMÓNPASTEL DE NATA LIMÓN
PASTEL DE NATA CITRONPASTEL DE NATA CITRON

PORTUGUESE CUSTARD LEMONPORTUGUESE CUSTARD LEMON

ref. 01459

9060g 15m.48 230-240ºC 15m.

9060g 15m.48 230-240ºC 15m.

9060g 15m.48 230-240ºC 15m.

NataNATA
PASTEL DE

CHOCOLATE



PASTELARIA

27

PASTEL DE NATA MARACUJÁ
PASTEL DE NATA MARACUYÁPASTEL DE NATA MARACUYÁ

PASTEL DE NATA FRUIT DE LA PASSIONPASTEL DE NATA FRUIT DE LA PASSION
PORTUGUESE CUSTARD PASSION FRUITPORTUGUESE CUSTARD PASSION FRUIT

ref. 01457

9060g 15m.48 230-240ºC 15m.

PASTEL DE NATA VEGANPASTEL DE NATA VEGAN
PASTEL DE NATA VEGANPASTEL DE NATA VEGAN

VEGAN PORTUGUESE CUSTARD TARTEVEGAN PORTUGUESE CUSTARD TARTE

ref. 01395

9060g 15m.48 230-240ºC 15m.

NATA
PASTEL DE

VEGAN
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CROISSANT PASTELERO • BAKER CROISSANT • CROISSANT PASTELERO • BAKER CROISSANT • 
CROISSANT DE PÂTISSIERCROISSANT DE PÂTISSIER

ref. 01120GS

CROISSANT 
DE PASTELEIRO

3580g 70 150ºC 15m.20-30min



PASTELARIA
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TRANÇA MAPLE PECAN
MAPLE PECAN • MAPLE PECAN • MAPLE PECANMAPLE PECAN • MAPLE PECAN • MAPLE PECAN

ref. 09412

TRANÇA DE MAÇÃ
TRENZA DE MANZANA • FEUILLETÉ À TRENZA DE MANZANA • FEUILLETÉ À 

LA POMME • APPLE BRAID LA POMME • APPLE BRAID 

ref. 02113

29120g 30m.112 175ºC 20m.

5493g 30m.112 175ºC 20m.

CROISSANT DE PASTELEIRO 
C/ CREME DE OVO 120G

CROISSANT DE PASTELERO CON CREMA DE HUEVO BAKER CROISSANT DE PASTELERO CON CREMA DE HUEVO BAKER 
CROISSANT WITH EGG CREAMCROISSANT WITH EGG CREAM

CROISSANT DE PÂTISSIER À LA CRÈME D’OEUFCROISSANT DE PÂTISSIER À LA CRÈME D’OEUF

ref. 01379

35120g 30-40 min70 150ºC 15 min



PASTELARIA PRONTA
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PASTELARIA
PRONTA

BOLLERÍA TERMINADA • PÂTISSERIE PRÊTE • READY TO USE
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MIL FOLHAS
MILHOJA • MILLE FEUILLES • MILLEFEUILLEMILHOJA • MILLE FEUILLES • MILLEFEUILLE

ref. 01021

20100g 45m.120

2090g 45m.120

PATA DE VENADO • PATTE DE CERF • PATA DE VENADO • PATTE DE CERF • 
SWEET EGG ROLL SLICESWEET EGG ROLL SLICE

ref. 01066GS

DE VEADO
PATA

MUFFIN CHOCOLATE
MUFFIN DE CHOCOLATE • MUFFIN AU CHOCOLATMUFFIN DE CHOCOLATE • MUFFIN AU CHOCOLAT

CHOCOLATE MUFFINCHOCOLATE MUFFIN

ref. 01110

3090g 40m.80

MUFFIN 
MAÇÃ E CANELA

MUFFIN DE MANZANA Y CANELAMUFFIN DE MANZANA Y CANELA
MUFFIN POMME CANNELLEMUFFIN POMME CANNELLE

APPLE AND CINNAMON MUFFINAPPLE AND CINNAMON MUFFIN

ref. 01111 

3090g 40m.80
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BERLINA CON CREMA • CUSTARD CREAM BERLINA CON CREMA • CUSTARD CREAM 
DOUGHNUT • BOULE DE BERLIN À LA CRÈMEDOUGHNUT • BOULE DE BERLIN À LA CRÈME

ref. 01481

30100g 2h70

BOLA DE BERLIM
COM CREME 
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COM PASTEL DE NATA
BERLINA CON PASTEL DE NATABERLINA CON PASTEL DE NATA

BOULE DE BERLIN AVEC PASTEL DE NATABOULE DE BERLIN AVEC PASTEL DE NATA
DOUGHNUT WITH PORTUGUESE CUSTARDDOUGHNUT WITH PORTUGUESE CUSTARD

ref. 01483

3060g 2h70

30100g 2h70

30100g 2h70

BOLA DE BERLIM SEM CREME
BERLINA SIN CREMA • BOULE DE BERLIN SANS CRÈME • BERLINA SIN CREMA • BOULE DE BERLIN SANS CRÈME • 

SIMPLE DOUGHNUTSIMPLE DOUGHNUT

ref. 01480

BOLA DE BERLIM 
COM CHOCOLATE

BERLINA DE CHOCOLATE • BOULE DE BERLIN BERLINA DE CHOCOLATE • BOULE DE BERLIN 
AU CHOCOLAT • CHOCOLATE DOUGHNUTAU CHOCOLAT • CHOCOLATE DOUGHNUT

ref. 01482

DE BERLIM
BOLA



PASTELARIA PRONTA
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4840g 2h90

4840g 2h90

MINI BOLA DE BERLIM 
COM CREME

MINI BERLINA CON CREMA • MINI BOULE DE BERLIN • MINI BERLINA CON CREMA • MINI BOULE DE BERLIN • 
MINI CUSTARD CREAM DOUGHNUTMINI CUSTARD CREAM DOUGHNUT

ref. 01484

MINI BOLA DE BERLIM 
COM CHOCOLATE
MINI BERLINA DE CHOCOLATEMINI BERLINA DE CHOCOLATE

MINI BOULE DE BERLIN AU CHOCOLATMINI BOULE DE BERLIN AU CHOCOLAT
MINI CHOCOLATE DOUGHNUTMINI CHOCOLATE DOUGHNUT

ref. 01485

MINI BOLA DE BERLIM 
COM PASTEL DE NATA
MINI BERLINA CON PASTEL DE NATAMINI BERLINA CON PASTEL DE NATA

MINI BOULE DE BERLIN AVEC PASTEL DE NATAMINI BOULE DE BERLIN AVEC PASTEL DE NATA
MINI  DOUGHNUT WITH PORTUGUESE CUSTARDMINI  DOUGHNUT WITH PORTUGUESE CUSTARD

ref. 01486

PASTEL PORTUGUESPASTEL PORTUGUES •  • GÂTEAU AU GÂTEAU AU 
HARICOT • BEAN TARTHARICOT • BEAN TART

ref. 01055 

PASTEL DE
FEIJÃO
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4065g 30m.90

BOLO DE ARROZ • PORTUGUESE BOLO DE ARROZ • PORTUGUESE 
RICE CAKE • GÂTEAU DE RIZRICE CAKE • GÂTEAU DE RIZ

ref. 01150GS

BOLO DE ARROZ

5450g 160 900/1000w 30-45s
14115g 2h72

TIGELADA
TIJELADATIJELADA •  • TIJELADATIJELADA •  • TIJELADATIJELADA

ref. 09301

BASE DE CREPES
BASE DE CREPES • BASE POUR CRÊPES •BASE DE CREPES • BASE POUR CRÊPES •

BASE FOR CREPESBASE FOR CREPES

ref. 35461
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3649g 20m.120

3652g 20m.1203652g 20m.120

DOUGHNUT AZUCARADO • DOUGHNUT DOUGHNUT AZUCARADO • DOUGHNUT 
SUCRÉ • SUGARY DOUGHNUTSUCRÉ • SUGARY DOUGHNUT

ref. 05762 

DOUGHNUT GLACE
DOUGHNUT GLACE • DOUGHNUT GLACE• DOUGHNUT GLACE • DOUGHNUT GLACE• 

DOUGHNUT GLACEDOUGHNUT GLACE

ref. 05512 

DOUGHNUT CHOCOLATE
DOUGHNUT CHOCOLATE • DOUGHNUT CHOCOLAT • DOUGHNUT CHOCOLATE • DOUGHNUT CHOCOLAT • 

CHOCOLATE DOUGHNUTCHOCOLATE DOUGHNUT

ref. 03102 

açucarado
DOUGHNUT
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PETIT
GÂTEAU

10880g 60 140ºC 10m.18

ref. 01170N
COULANT • PETIT GÂTEAU • PETIT GATEAUCOULANT • PETIT GÂTEAU • PETIT GATEAU



SALGADOS ESPECIAIS

38

SALGADOS
ESPECIAIS

SALADOS ESPECIALES • SNACKS SALÉS SPÉCIAUX • SPECIAL SAVOURY



SALGADOS ESPECIAIS

PIZZA FAMILIAR 
FIAMBRE E BACON

PIZZA FAMILIAR JAMÓN Y BACONPIZZA FAMILIAR JAMÓN Y BACON
PIZZA FAMILIALE JAMBON ET BACONPIZZA FAMILIALE JAMBON ET BACON

HAM AND BACON LARGE PIZZA HAM AND BACON LARGE PIZZA 

ref. 07108 

51200g 88 180ºC 12-16m.

51200g 88 180ºC 12-16m.

PIZZA FAMILIAR VEGETARIANAPIZZA FAMILIAR VEGETARIANA
PIZZA FAMILIALE VÉGÉTARIENNEPIZZA FAMILIALE VÉGÉTARIENNE
VEGETARIAN LARGE PIZZAVEGETARIAN LARGE PIZZA

ref. 07109

FAMILIAR 
VEGETARIANA

PIZZA

Pizzas



SALGADOS ESPECIAIS
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PÃO DA BEIRA COM CHOURIÇO 
PREÑAO DE CHORIZO • PAIN DE BEIRA AU CHORIZO •PREÑAO DE CHORIZO • PAIN DE BEIRA AU CHORIZO •

BEIRA BREAD WITH CHORIZOBEIRA BREAD WITH CHORIZO

ref. 01228

EMPANADILLA DE ATÚN • EMPANADILLA EMPANADILLA DE ATÚN • EMPANADILLA 
AU THON • TUNA PIEAU THON • TUNA PIE

ref. 05102 

EMPANADILHA DE FRANGO
EMPANADILLA DE POLLO • EMPANADILLA EMPANADILLA DE POLLO • EMPANADILLA 
AU POULET • CHICKEN PIEAU POULET • CHICKEN PIE

ref. 05103 

50150g 70 180ºC 15-20m.

50150g 70 180ºC 15-20m.

40105g 30m.60 230ºC 3-5m.

DE ATUM
EMPANADILHA

LANCHE MISTO
COM CHOURIÇO DIRECTO

MINI CHIC MIXTO CHORIZO LISTOMINI CHIC MIXTO CHORIZO LISTO
PAIN MIXTE CHORIZO DIRECTPAIN MIXTE CHORIZO DIRECT

DIRECT CHORIZO MIXED SLIDERSDIRECT CHORIZO MIXED SLIDERS

ref. 01334 

60120g 30m.48 180ºC 15m.



SALGADOS ESPECIAIS
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61200g 40ºC/90m.80 150ºC 30m.

PLANCHA DE CHORIZO, BACON Y QUESOPLANCHA DE CHORIZO, BACON Y QUESO
BREAD DOUGH WITH HAM, CHEESE, BACON AND CHORIZOBREAD DOUGH WITH HAM, CHEESE, BACON AND CHORIZO

GÂTEAU AU JAMBON, FROMAGE, BACON ET CHORIZOGÂTEAU AU JAMBON, FROMAGE, BACON ET CHORIZO

ref. 01227GS 

BOLA
DE FIAMBRE, QUEIJO, 
BACON E CHOURIÇO



SALGADOS
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SALGADOS
SALADOS • SNACKS SALÉS • SAVOURY



SALGADOS
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COXINHA DE FRANGO PARA FORNO
MUSLITO DE POLLO HORNOMUSLITO DE POLLO HORNO

CHICKEN LEG SAVOURY PASTRY OVENCHICKEN LEG SAVOURY PASTRY OVEN
BEIGNET AU POULET FOURBEIGNET AU POULET FOUR

ref. 01840

5085-95g 90 160ºC 10-12m.

CROQUETE DE CARNE PARA FORNO 
CROQUETA DE CARNE HORNOCROQUETA DE CARNE HORNO

MEAT CROQUETTES OVENMEAT CROQUETTES OVEN
CROQUANT À LA VIANDE FOURCROQUANT À LA VIANDE FOUR

ref. 01841

5060g 90 160ºC 10-12m.

PASTEL DE BACALHAU PARA FORNO
BUÑUELO DE BACALAO HORNOBUÑUELO DE BACALAO HORNO

BEIGNET À LA MORUE FOURBEIGNET À LA MORUE FOUR
COAD SAVOURY OVENCOAD SAVOURY OVEN

ref. 01842

RISSOL DE CAMARÃO PARA FORNO
EMPANADILLA DE GAMBAS HORNOEMPANADILLA DE GAMBAS HORNO

SHRIMP RISSOLE OVENSHRIMP RISSOLE OVEN
BEIGNET AUX CREVETTES FOURBEIGNET AUX CREVETTES FOUR

ref. 01843

5060g 90 160ºC 10-12m. 5085-95g 90 160ºC 10-12m.



SALGADOS
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PANADO DE FRANGO PARA FORNO
POLLO EMPANADO PARA EL HORNOPOLLO EMPANADO PARA EL HORNO

POULET PANÉ  POUR LE FOURPOULET PANÉ  POUR LE FOUR
BREADED CHICKEN IN THE OVENBREADED CHICKEN IN THE OVEN

ref. 01844

CROQUETE DE VEGETAIS 
PARA FORNO

CROQUETAS DE VERDURAS PARA EL HORNOCROQUETAS DE VERDURAS PARA EL HORNO
CROQUETTES DE LÉGUMES POUR LE FOURCROQUETTES DE LÉGUMES POUR LE FOUR
VEGETABLE CROQUETTES FOR THE OVENVEGETABLE CROQUETTES FOR THE OVEN

ref. 01846

RISSOL DE CARNE PARA FORNO
EMPANADILLA DE CARNE PARA EL HORNOEMPANADILLA DE CARNE PARA EL HORNO

BEIGNET À LA VIANDE POUR LE FOURBEIGNET À LA VIANDE POUR LE FOUR
MEAT RISSOLE FOR THE OVENMEAT RISSOLE FOR THE OVEN

ref. 01847

EMPANADILLA DE LECHÓN PARA EL HORNOEMPANADILLA DE LECHÓN PARA EL HORNO
RISSOL AU COCHON DE LAIT POUR LE FOURRISSOL AU COCHON DE LAIT POUR LE FOUR

SUCKLING PIG RISSOLE FOR THE OVENSUCKLING PIG RISSOLE FOR THE OVEN

ref. 01845

5060g 90 160ºC 10-12m.

5060g 90 160ºC 10-12m.

5060g 90 160ºC 10-12m.

5060g 90 160ºC 10-12m.

RISSOL DE 

LEITÃO
PARA FORNO



SALGADOS
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RISSOL DE CARNE MINI 
PARA FORNO

MINI EMPANADILLA DE CARNE PARA EL HORNOMINI EMPANADILLA DE CARNE PARA EL HORNO
MINI BEIGNET À LA VIANTE POUR LE FOURMINI BEIGNET À LA VIANTE POUR LE FOUR

MINI MEAT RISSOLE FOR THE OVENMINI MEAT RISSOLE FOR THE OVEN

ref. 01848

CROQUETE DE CARNE MINI 
PARA FORNO

MINI CROQUETA DE CARNE PARA EL HORNOMINI CROQUETA DE CARNE PARA EL HORNO
MINI CROQUANT À LA VIANDE POUR LE FOURMINI CROQUANT À LA VIANDE POUR LE FOUR

MINI MEAT CROQUETTES FOR THE OVENMINI MEAT CROQUETTES FOR THE OVEN

ref. 01850

RISSOL DE CAMARÃO MINI 
PARA FORNO

MINI EMPANADILLA DE GAMBAS PARA EL HORNOMINI EMPANADILLA DE GAMBAS PARA EL HORNO
MINI BEIGNET AUX CREVETTES POUR LE FOURMINI BEIGNET AUX CREVETTES POUR LE FOUR

MINI SHRIMP RISSOLE FOR THE OVENMINI SHRIMP RISSOLE FOR THE OVEN

ref. 01849

5060g 90 160ºC 10-12m.

5060g 90 160ºC 10-12m.

5060g 90 160ºC 10-12m.

Miniaturas
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RISSOL DE CAMARÃO
EMAPANADILLA DE GAMBAS • BEIGNET AUX EMAPANADILLA DE GAMBAS • BEIGNET AUX 

CREVETTES • SHRIMP RISSOLECREVETTES • SHRIMP RISSOLE

ref. 01803 

50 100 7m.64-74g 180ºC

50 100 7m.62-72g 180ºC

RISSOL DE CARNE
EMPANADILLA DE CARNE • BEIGNET EMPANADILLA DE CARNE • BEIGNET 

À LA VIANDE • MEAT RISSOLEÀ LA VIANDE • MEAT RISSOLE

ref. 01802

50 90 5m.60g 170ºC

BUÑUELO DE BACALAO • BEIGNET À BUÑUELO DE BACALAO • BEIGNET À 
LA MORUE • COAD SAVOURY LA MORUE • COAD SAVOURY 

ref. 01800

PASTEL DE
BACALHAU
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50 90 5m.60-62g 180ºC

CROQUETA DE CARNE • CROQUANT CROQUETA DE CARNE • CROQUANT 
À LA VIANDE  • MEAT CROQUETTEÀ LA VIANDE  • MEAT CROQUETTE

ref. 01801

DE CARNE
CROQUETE
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REFEIÇÕES
COMIDAS • REPAS • MEALS

Cremes
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CREME DA TERRA
CREMA DE REMOLACHA • CRÈME DE CREMA DE REMOLACHA • CRÈME DE 

BETTERAVE • BEET SOUPBETTERAVE • BEET SOUP

ref. 07359

6400g 30m72 800w 10m

6400g 30m72 800w 10m

6400g 30m72 800w 8m

CREME 20 LEGUMES
CREMA DE 20 VERDURAS • CRÈME 20 LÉGUMES • CREMA DE 20 VERDURAS • CRÈME 20 LÉGUMES • 

20 VEGETABLES SOUP20 VEGETABLES SOUP

ref. 07357

CREME DE ABÓBORA ASSADA
CREMA DE CALABAZA ASADA • CRÈME DE POTIRON RÔTI •  CREMA DE CALABAZA ASADA • CRÈME DE POTIRON RÔTI •  

ROASTED PUMPKIN CREAMROASTED PUMPKIN CREAM

ref. 07358

Cremes
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8300g 30m80 800w 6m

LOMBOS DE SALMÃO COM MOLHO 
DE GENGIBRE E LIMÃO E SALADA 

DE CURGETE
LOMOS DE SALMÓN CON SALSA DE JENGIBRE Y LIMÓN Y EN-LOMOS DE SALMÓN CON SALSA DE JENGIBRE Y LIMÓN Y EN-
SALADA DE CALABACÍN • LONGES DE SAUMON AVEC SAUCE SALADA DE CALABACÍN • LONGES DE SAUMON AVEC SAUCE 
CITRON GINGEMBRE ET SALADE DE COURGETTES • SALMON CITRON GINGEMBRE ET SALADE DE COURGETTES • SALMON 
LOINS WITH GINGER LEMON SAUCE AND COURGETTE SALADLOINS WITH GINGER LEMON SAUCE AND COURGETTE SALAD

ref. 07364

Refeições
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8310g 30m80 800w 5m

8300g 30m80 800w 6m

FOLHADO DE LEGUMES DA HORTA
HOJALDRE DE VERDURAS • FEUILLETÉ AUX HOJALDRE DE VERDURAS • FEUILLETÉ AUX 

LÉGUMES • VEGETABLE PUFF  LÉGUMES • VEGETABLE PUFF  

ref. 07360

COGUMELOS GRATINADOS COM 
AMÊNDOA E ALECRIM

CHAMPIÑONES GRATINADOS CON ALMENDRAS Y ROMERO  CHAMPIÑONES GRATINADOS CON ALMENDRAS Y ROMERO  
• CHAMPIGNONS GRATINÉS AUX AMANDES ET ROMARIN •  • CHAMPIGNONS GRATINÉS AUX AMANDES ET ROMARIN •  

MUSHROOMS AU GRATIN WITH ALMONDS AND ROSEMARYMUSHROOMS AU GRATIN WITH ALMONDS AND ROSEMARY

ref. 07361
TIKKA MASALA DE LEGUMES

TIKKA MASALA DE VERDURAS • TIKKA MASALA TIKKA MASALA DE VERDURAS • TIKKA MASALA 
AUX LÉGUMES •  VEGETABLE TIKKA MASALA  AUX LÉGUMES •  VEGETABLE TIKKA MASALA  

ref. 07362

180ºC8230g 30m80 60m

Refeições
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8300g 30m80 800w 5m

BACALHAU COM BROA 
DE MILHO E MANJERICÃO

BACALAO CON PAN DE MAÍZ Y ALBAHACABACALAO CON PAN DE MAÍZ Y ALBAHACA
CABILLAUD AU PAIN DE MAÏS ET BASILICCABILLAUD AU PAIN DE MAÏS ET BASILIC

COD WITH CORNBREAD AND BASILCOD WITH CORNBREAD AND BASIL

ref. 07365

8300g 30m80 800w 6m

PESCADA COM MOLHO DE ERVAS E 
PURÉ DE BATATA E ABÓBORA

MERLUZA CON SALSA DE HIERBAS Y PURÉ DE PATATA Y MERLUZA CON SALSA DE HIERBAS Y PURÉ DE PATATA Y 
CALABAZA • MERLU AVEC SAUCE AUX HERBES ET PURÉE DE CALABAZA • MERLU AVEC SAUCE AUX HERBES ET PURÉE DE 
POMMES DE TERRE ET POTIRON • HAKE WITH HERB SAUCE POMMES DE TERRE ET POTIRON • HAKE WITH HERB SAUCE 

AND MASHED POTATO AND PUMPKINAND MASHED POTATO AND PUMPKIN

ref. 07366

8310g 30m80 800w 7m

BRANDADE DE BACALHAU
BRANDADA DE BACALAO • BRANDADE BRANDADA DE BACALAO • BRANDADE 

DE MORUE • COD BRANDADE  DE MORUE • COD BRANDADE  

ref. 07363

8310g 30m80 800w 4m

CARIL DE FRANGO COM 
ENCHIDOS E ARROZ BASMATTI

POLLO AL CURRY CON SALCHICHAS Y ARROZ BASMATIPOLLO AL CURRY CON SALCHICHAS Y ARROZ BASMATI
 POULET AU CURRY AVEC SAUCISSES ET RIZ BASMATI  POULET AU CURRY AVEC SAUCISSES ET RIZ BASMATI 

CHICKEN CURRY WITH SAUSAGES AND BASMATI RICE  CHICKEN CURRY WITH SAUSAGES AND BASMATI RICE  

ref. 07367

Refeições
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8300g 30m80 800w 4m

8300g 30m80 800w 5m

TACHINHO DE NOVILHO COM 
SALADA DE BATATA E CEBOLINHO

OLLA DE TERNERA CON ENSALADA DE PATATA Y CEBOLLINO • OLLA DE TERNERA CON ENSALADA DE PATATA Y CEBOLLINO • 
POT DE BOEUF AVEC SALADE DE POMMES DE TERRE ET POT DE BOEUF AVEC SALADE DE POMMES DE TERRE ET 

CIBOULETTE • BEEF POT WITH POTATO SALAD AND CHIVESCIBOULETTE • BEEF POT WITH POTATO SALAD AND CHIVES

ref. 07369

8290g 30m80 800w 5m

ESTUFADO DE BOCHECHAS DE 
PORCO COM ESPUMANTE, PURÉ DE 

BATATA, SALSA E AZEITONA
CARRILLADA DE CERDO GUISADA CON VINO ESPUMOSO, CARRILLADA DE CERDO GUISADA CON VINO ESPUMOSO, 
PURÉ DE PATATA, PEREJIL Y ACEITUNAS • JOUES DE PORC PURÉ DE PATATA, PEREJIL Y ACEITUNAS • JOUES DE PORC 

MIJOTÉES AU VIN MOUSSEUX, PURÉE DE POMMES DE TERRE, MIJOTÉES AU VIN MOUSSEUX, PURÉE DE POMMES DE TERRE, 
PERSIL ET OLIVES • STEWED PORK CHEEKS WITH SPARKLING PERSIL ET OLIVES • STEWED PORK CHEEKS WITH SPARKLING 

WINE, MASHED POTATOES, PARSLEY AND OLIVESWINE, MASHED POTATOES, PARSLEY AND OLIVES

    ref. 07370

COXAS DE FRANGO 
COM MOLHO DE MOSTARDA 

E COM MASSA COUSCOUS
MUSLOS DE POLLO CON SALSA DE MOSTAZA Y PASTA DE MUSLOS DE POLLO CON SALSA DE MOSTAZA Y PASTA DE 

CUSCÚS • CUISSES DE POULET AVEC SAUCE À LA MOUTARDE CUSCÚS • CUISSES DE POULET AVEC SAUCE À LA MOUTARDE 
ET PÂTES DE COUSCOUS • CHICKEN THIGHS WITH MUSTARD ET PÂTES DE COUSCOUS • CHICKEN THIGHS WITH MUSTARD 

SAUCE AND COUSCOUS PASTASAUCE AND COUSCOUS PASTA

ref. 07368

Refeições
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E SEMI-FRIOS

PASTELERÍA • GÂTEAUX ET PARFAITS • CAKES AND SEMIFREDO
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BEM BOM LIMÃO
BEM BOM LIMÓN • BEM BOM CITRON • BEM BOM LEMÓNBEM BOM LIMÓN • BEM BOM CITRON • BEM BOM LEMÓN

ref. 04369

BEM BOM CARAMELO
BEM BOM CARAMELO • BEM BOM CARAMEL • BEM BOM CARAMELO • BEM BOM CARAMEL • 

BEM BOM CARAMELBEM BOM CARAMEL

ref. 04366

BEM BOM FRUTOS SILVESTRES
BEM BOM FRUTOS SILVESTRES • BEM BOM FRUITS DES BOIS • BEM BOM FRUTOS SILVESTRES • BEM BOM FRUITS DES BOIS • 

BEM BOM WILD FRUITSBEM BOM WILD FRUITS

ref. 04370

BEM BOM BOLACHA
BEM BOM GALLETAS • BEM BOM BISCUIT • BEM BOM COOKIEBEM BOM GALLETAS • BEM BOM BISCUIT • BEM BOM COOKIE

ref. 04365

BEM BOM COOKIES
BEM BOM GALLETAS • BEM BOM COOKIES • BEM BOM GALLETAS • BEM BOM COOKIES • 

BEM BOM COOKIESBEM BOM COOKIES

ref. 04665

8280g 2-3h70 12-14

8280g 2-3h70 12-14 8280g 2-3h70 12-14

8280g 2-3h70 12-14

8280g 2-3h70 12-14

CARRÉ DE COOKIES
CARRÉ DE COOKIES • CARRÉ DE COOKIES • CARRÉ DE COOKIES • CARRÉ DE COOKIES • 

CARRÉ DE COOKIESCARRÉ DE COOKIES

ref. 0466 

4600g 2-4h100
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BOLO BRIGADEIRO
TARTA BOMBÓN DE CHOCOLATE • BRIGADIER • TARTA BOMBÓN DE CHOCOLATE • BRIGADIER • 

RICH CHOCOLATE CAKERICH CHOCOLATE CAKE

ref. 04008 

BOLO BRIGADEIRO MINI
TARTA BOMBÓN DE CHOCOLATE MINI • MINI BRIGADIER •TARTA BOMBÓN DE CHOCOLATE MINI • MINI BRIGADIER •

MINI RICH CHOCOLATE CAKEMINI RICH CHOCOLATE CAKE

ref. 04009 

2800g 2-3h841 12-14

11500g 3-4h120 14-16

BOLO DE ANIVERSÁRIO
PASTEL DE CUMPLEAÑOSPASTEL DE CUMPLEAÑOS •  • GÂTEAU GÂTEAU 
D’ANNIVERSAIRED’ANNIVERSAIRE •  • BIRTHDAY CAKEBIRTHDAY CAKE

ref. 04032 

BOLO DE NOZ E FIOS DE OVOS
PASTEL DE NUECES CON HUEVOS DULCESPASTEL DE NUECES CON HUEVOS DULCES

GÂTEAUX DE NOIX AUX FILS D’ŒUFGÂTEAUX DE NOIX AUX FILS D’ŒUF
TRADITIONAL NUT CAKE WITH EGG THREADSTRADITIONAL NUT CAKE WITH EGG THREADS

ref. 04049 

11100g 6-12h120 14-16

11500g 2-4h120 14-16

BOLO DE COOKIES
TARTA DE GALLETAS • GÂTEAU AUX BISCUITS • COOKIE CAKETARTA DE GALLETAS • GÂTEAU AUX BISCUITS • COOKIE CAKE

ref. 04667

2700g 2-4h84
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BOLO DE BOLACHA MINI
CREME DE CAFÉ

TARTA DE GALLETAS MINI (CON CREMA DE CAFÉ)TARTA DE GALLETAS MINI (CON CREMA DE CAFÉ)
MINI GÂTEAU AU BISCUIT À LA CRÈME DE CAFÉMINI GÂTEAU AU BISCUIT À LA CRÈME DE CAFÉ

MINI COFFEE BISCUIT LAYER CAKE MINI COFFEE BISCUIT LAYER CAKE 

ref. 04011

2800g 2-3h841 12-14

BOLO DE BOLACHA CARAMELO
TARTA DE GALLETAS Y CARAMELO • GÂTEAU AU BISCUIT AU TARTA DE GALLETAS Y CARAMELO • GÂTEAU AU BISCUIT AU 

CARAMEL • CARAMEL BISCUIT LAYER CAKECARAMEL • CARAMEL BISCUIT LAYER CAKE

ref. 04001 

11500g 3-4h120 14-16

SEMI-FRIO DE WHISKY
SEMIFRÍO DE WHISKY • PARFAIT AU WHISKY SEMIFRÍO DE WHISKY • PARFAIT AU WHISKY 

WHISKY SEMIFREDOWHISKY SEMIFREDO

ref. 04042 

11500g 3-4h120 14-16

BOLO MINI DE CENOURA COM 
CREME DE QUEIJO E NOZ 

MINI TARTA DE ZANAHORIA CON CREMA DE QUESO Y NUECES	MINI TARTA DE ZANAHORIA CON CREMA DE QUESO Y NUECES	
MINI GÂTEAU AUX CAROTTES AVEC FROMAGE FRAIS ET NOIX	MINI GÂTEAU AUX CAROTTES AVEC FROMAGE FRAIS ET NOIX	

MINI CARROT CAKE WITH CREAM CHEESE AND WALNUTMINI CARROT CAKE WITH CREAM CHEESE AND WALNUT

ref. 04685

2800g 2-3h84 12-14

ENSOPADO DE CHOCOLATE
TARTA DE CHOCOLATE • GÂTEAU CRÉMEUX TARTA DE CHOCOLATE • GÂTEAU CRÉMEUX 
AU CHOCOLAT • HUMID CHOCOLATE CAKEAU CHOCOLAT • HUMID CHOCOLATE CAKE

ref. 04030 

11500g 3-4h120 14-16
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BOLO DE CHOCOLATE E NATA
TARTA DE CHOCOLATE Y NATATARTA DE CHOCOLATE Y NATA

GÂTEAU CHOCOLAC ET CRÉMEGÂTEAU CHOCOLAC ET CRÉME
CHOCOLATE AND CREAM CAKE CHOCOLATE AND CREAM CAKE 

ref. 04683

BOLO CROCANTE DE 
CHOCOLATE E AVELÃ 

TARTA CRUMBLE DE CHOCOLATE Y AVELLANASTARTA CRUMBLE DE CHOCOLATE Y AVELLANAS
GÂTEAU AU CHOCOLAT ET AUX NOISETTESGÂTEAU AU CHOCOLAT ET AUX NOISETTES

CHOCOLATE AND HAZELNUT CAKE CHOCOLATE AND HAZELNUT CAKE 

ref. 04680

BOLO RED VELVET
TARTA RED VELVETTARTA RED VELVET

GÂTEAU VELOURS ROUGEGÂTEAU VELOURS ROUGE
RED VELVET CAKERED VELVET CAKE

ref. 04682

BOLO MINI CROCANTE DE 
CHOCOLATE E AVELÃS                                                     

MINI TARTA CRUMBLE DE CHOCOLATE Y AVELLANASMINI TARTA CRUMBLE DE CHOCOLATE Y AVELLANAS
MINI GÂTEAU AU CHOCOLAT ET AUX NOISETTESMINI GÂTEAU AU CHOCOLAT ET AUX NOISETTES

MINI CHOCOLATE AND HAZELNUT CAKEMINI CHOCOLATE AND HAZELNUT CAKE

ref. 04637

BOLO MINI FLORESTA NEGRA                                                                                                                            
MINI TARTA SELVA NEGRA MINI TARTA SELVA NEGRA 

MINI GÂTEAU FORÊT NOIREMINI GÂTEAU FORÊT NOIRE
MINI BLACK FOREST CAKEMINI BLACK FOREST CAKE

ref. 04638

BOLO MINI RED VELVET 
MINI TARTA RED VELVETMINI TARTA RED VELVET

MINI GÂTEAU VELOURS ROUGEMINI GÂTEAU VELOURS ROUGE
MINI RED VELVET CAKEMINI RED VELVET CAKE

ref. 04684

2800g 2-3h84 12-14

11,5kg 2-3h120 12-14

2800g 2-3h84 12-14

11,8kg 2-3h120 12-14

2800g 2-3h84 12-14

2800g 2-3h84 12-14
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CAKE
CHEESE

CHEESE CAKE AMERICANO
CHEESECAKE AMERICANA • CHEESECAKE AMÉRICAIN • CHEESECAKE AMERICANA • CHEESECAKE AMÉRICAIN • 

AMERICAN CHEESECAKEAMERICAN CHEESECAKE

ref. 04303

11000g 3-4h120 14-16

CHEESE CAKE DE 
FRUTOS SILVESTRES

TARTA DE QUESO CON FRUTOS DEL BOSQUE • CHEESECAKE TARTA DE QUESO CON FRUTOS DEL BOSQUE • CHEESECAKE 
AUX FRUITS ROUGES • RED FRUIT CHEESECAKE AUX FRUITS ROUGES • RED FRUIT CHEESECAKE 

ref. 04014 

CHEESE CAKE DE
FRUTOS SILVESTRES MINI

MINI TARTA DE QUESO CON FRUTOS DEL BOSQUE • MINI MINI TARTA DE QUESO CON FRUTOS DEL BOSQUE • MINI 
CHEESECAKE AUX FRUITS ROUGES • CHEESECAKE AUX FRUITS ROUGES • 

MINI RED FRUIT CHEESECAKE MINI RED FRUIT CHEESECAKE 

ref. 04015 

11500g 3-4h120 14-16

21000g 2-3h841 12-14
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2800g 2-3h841 12-14

BOLO DE PROFITEROLES MINI
TARTA DE PROFITEROLES MINI • MINI GÂTEAU DE TARTA DE PROFITEROLES MINI • MINI GÂTEAU DE 

PROFITEROLES • MINI PROFITEROLES CAKEPROFITEROLES • MINI PROFITEROLES CAKE

ref. 04019 

TARTE DE MAÇÃ PREMIUM
TARTA DE MANZANA • TARTE À LA TARTA DE MANZANA • TARTE À LA 

POMME PREMIUM • PREMIUM APPLE TARTPOMME PREMIUM • PREMIUM APPLE TART

ref. 04044 

11500g 4-6h120 14-16

TRANCHE DE S. MARCOS
BANDA DE SAN MARCOS • TRANCHE DE S. MARCOS • BANDA DE SAN MARCOS • TRANCHE DE S. MARCOS • 

SLICE OF S. MARCOSSLICE OF S. MARCOS

ref. 04083

11000g 3-4h156 12

DELÍCIA DE NOZ
BANDA DE NUECES • DÉLICE AUX NOIX • BANDA DE NUECES • DÉLICE AUX NOIX • 

TRADITIONAL NUT CAKETRADITIONAL NUT CAKE

ref. 04034 

11300g 3-4h156 12
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TRANCHE DE PROFITEROLES
BANDA DE PROFITEROLES • TRANCHE AUX BANDA DE PROFITEROLES • TRANCHE AUX 
PROFITEROLES • SLICE OF PROFITEROLESPROFITEROLES • SLICE OF PROFITEROLES

ref. 04004 

BOMBOM DE CARAMELO
PLANCHA DE CARAMELO BOMBOM • BONBON PLANCHA DE CARAMELO BOMBOM • BONBON 

AU CARAMEL • SLICE OF CARAMEL SWEETSAU CARAMEL • SLICE OF CARAMEL SWEETS

ref. 04003

11300g 3-4h156 12

11300g 3-4h156 12

TRANCHE DE MORANGO
BANDA DE FRESA • TRANCHE À LA FRAISE • BANDA DE FRESA • TRANCHE À LA FRAISE • 

STRAWBERRY LAYER CAKE SLICESTRAWBERRY LAYER CAKE SLICE

ref. 04082

11000g 3-4h156 12

BOLO MIL FOLHAS
BOLO MILHOJAS • GÂTEAU DE MILLE FEUILLES • BOLO MILHOJAS • GÂTEAU DE MILLE FEUILLES • 

MILLEFEUILLE CAKEMILLEFEUILLE CAKE

ref. 04320N 

3650g 45m70 6
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TARTA DE ALMENDRA • ALMOND TART • TARTA DE ALMENDRA • ALMOND TART • 
TARTE AUX AMANDESTARTE AUX AMANDES

ref. 04353GS

TARTE 
DE AMÊNDOA

3900g 4-6h120 10
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TRANCHE DE BOLACHA CROCANTE
BANDA DE GALLETAS CRUJIENTESBANDA DE GALLETAS CRUJIENTES

 TRANCHE AU GÂTEAU SEC CROQUANT TRANCHE AU GÂTEAU SEC CROQUANT
SLICE OF CRISPY BISCUITSLICE OF CRISPY BISCUIT

ref. 04043 

TRANCHE DE BOLACHA 
COM LEITE CONDENSADO

BANDA DE GALLETAS CON LECHE CONDENSADABANDA DE GALLETAS CON LECHE CONDENSADA
GÂTEAU AUX BISCUITS AU LAIT CONDENSÉGÂTEAU AUX BISCUITS AU LAIT CONDENSÉ

BISCUIT LAYER CAKE WITH CONDENSED MILK  BISCUIT LAYER CAKE WITH CONDENSED MILK  

ref. 04308

BOLACHA
TRANCHE DE

CROCANTE

11000g 3-4h156 12

11200g 3-4h156 12

TORTA DE LARANJA PREMIUM
BRAZO DE NARANJA • TORTA À L’ORANGE • BRAZO DE NARANJA • TORTA À L’ORANGE • 

ORANGE ROLLORANGE ROLL

ref. 04636 

11300g 6-12h156
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PLANCHA BOMBÓN DE CHOCOLATE PRECORTADAPLANCHA BOMBÓN DE CHOCOLATE PRECORTADA
SLICED RICH CHOCOLATE CAKE PLATESLICED RICH CHOCOLATE CAKE PLATE
PLAQUE BRIGADIER EN TRANCHEPLAQUE BRIGADIER EN TRANCHE

ref. 04669

PLACA DE 

BRIGADEIRO
FATIADA 

22300g 2-4h60 25

25



BOLOS E SEMI-FRIOS

65

PLANCHA CHEESECAKE CARAMELO SALADO PRECORTADA PLANCHA CHEESECAKE CARAMELO SALADO PRECORTADA 
SLICED PLATE OF SALTED CARAMEL CHEESECAKE SLICED PLATE OF SALTED CARAMEL CHEESECAKE 
PLAQUE AU CHEESECAKE AU CARAMEL SALÉ EN TRANCHEPLAQUE AU CHEESECAKE AU CARAMEL SALÉ EN TRANCHE

ref. 04672

PLACA DE 
CHEESECAKE
DE CARAMELO SALGADO FATIADA

22300g 2-4h60 25

25
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PLANCHA DE GALLETAS E LECHE CONDENSADA PRECORTADAPLANCHA DE GALLETAS E LECHE CONDENSADA PRECORTADA
SLICED BISCUIT LAYER AND CONDENSED MILK PLATESLICED BISCUIT LAYER AND CONDENSED MILK PLATE
PLAQUE AUX BISCUITS AU LAIT CONDENSÉ EN TRANCHEPLAQUE AUX BISCUITS AU LAIT CONDENSÉ EN TRANCHE

ref. 04670

PLACA DE 
BOLACHA
E LEITE CONDENSADO FATIADA

22300g 2-4h60 25

25
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PLANCHA DE CHEESECAKE DE FRUTOS SILVESTRES PRECORTADAPLANCHA DE CHEESECAKE DE FRUTOS SILVESTRES PRECORTADA
SLICED PLATE OF WILD BERRIES CHEESECAKESLICED PLATE OF WILD BERRIES CHEESECAKE
PLAQUE DE CHEESE-CAKE AUX FRUITS DES BOIS EN TRANCHEPLAQUE DE CHEESE-CAKE AUX FRUITS DES BOIS EN TRANCHE

ref. 04671

PLACA DE 
CHEESECAKE
DE FRUTOS SILVESTRES FATIADA

22300g 2-4h60 25

25
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PLACA DE LARANJA FATIADA
PLANCHA DE NARANJA PRECORTADA • PLAQUE À L’ORANGE PLANCHA DE NARANJA PRECORTADA • PLAQUE À L’ORANGE 

EN TRANCHE • SLICED ORANGE PLATEEN TRANCHE • SLICED ORANGE PLATE

ref. 04642 

22100g 2-4h48 45 22100g 2-4h48 45

PLACA DE MÁRMORE FATIADA
PLANCHA MARMORIADA PRECORTADA • PLAQUE MARBRÉ ENPLANCHA MARMORIADA PRECORTADA • PLAQUE MARBRÉ EN

TRANCHE • SLICED MARBLE PLATETRANCHE • SLICED MARBLE PLATE

ref. 04643
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22500g 2-4h60 25

21350g 4-6h60 18

PLANCHA CON CHOCOLATE SALAMI PRECORTADAPLANCHA CON CHOCOLATE SALAMI PRECORTADA
SLICED CHOCOLATE SALAMI PLATESLICED CHOCOLATE SALAMI PLATE
PLAQUE AUX CHOCOLATE SALAMI EN TRANCHPLAQUE AUX CHOCOLATE SALAMI EN TRANCH

ref. 04668

PLANCHA DE BROWNIE CON NUEZ PRECORTADAPLANCHA DE BROWNIE CON NUEZ PRECORTADA
PLAQUE À BROWNIE AVEC NOIX PRÉTRANCHÉE - BROWNIE PLAQUE À BROWNIE AVEC NOIX PRÉTRANCHÉE - BROWNIE 

PLATE WITH PRE-SLICED WALNUTPLATE WITH PRE-SLICED WALNUT

ref. 04660

PLACA DE 
COOKIES
FATIADA

PLACA 
BROWNIE

COM NOZ PRÉ-CORTADA 

25
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MOUSSE DE CHOCOLATE FAMILIAR  
MOUSSE DE CHOCOLATE FAMILIARMOUSSE DE CHOCOLATE FAMILIAR
MOUSSE FAMILIALE AU CHOCOLATMOUSSE FAMILIALE AU CHOCOLAT

FAMILY CHOCOLATE MOUSSEFAMILY CHOCOLATE MOUSSE

ref. 04393 

61000g 2-4h84

CHOCOLATE
MOUSSE DE
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NATAS DO CÉU FAMILIAR • CRÈME DE CIEL FAMILIALE • NATAS DO CÉU FAMILIAR • CRÈME DE CIEL FAMILIALE • 

FAMILIAR SKY CREAMFAMILIAR SKY CREAM

ref. 04394 

CHEESECAKE FAMILIAR
CHEESECAKE FAMILIAR • GÂTEAU AU FROMAGE FAMILIAL • CHEESECAKE FAMILIAR • GÂTEAU AU FROMAGE FAMILIAL • 

FAMILY CHEESECAKE FAMILY CHEESECAKE 

ref. 04396 

4500g 2-4h90

BABA DE CAMELO FAMILIAR
CREME DE CARAMELO • BABA DE CAMELO • CREME DE CARAMELO • BABA DE CAMELO • 

BABA DE CAMELOBABA DE CAMELO

ref. 04395 

4500g 2-4h90

4500g 2-4h90

PROFITEROLES COM 
CHOCOLATE FAMILIAR

PROFITEROLES CON CHOCOLATE FAMILIARPROFITEROLES CON CHOCOLATE FAMILIAR
PROFITEROLES FAMILIALES AU CHOCOLATPROFITEROLES FAMILIALES AU CHOCOLAT

FAMILY CHOCOLATE PROFITEROLESFAMILY CHOCOLATE PROFITEROLES

ref. 04397 

4500g 2-4h90
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PACKS

BROWNIE SIN NUECESBROWNIE SIN NUECES
BROWNIE SANS NOIXBROWNIE SANS NOIX

BROWNIE WITHOUT NUTS BROWNIE WITHOUT NUTS 

ref. 04664 

BOLO DO CACO 4 UNI
BOLO DO CACO • BOLO DO CACO • BOLO DO CACOBOLO DO CACO • BOLO DO CACO • BOLO DO CACO

ref. 01393 

PETIT GATEAU
PETIT GATEAU • PETIT GATEAU  • PETIT GATEAU • PETIT GATEAU  • 

PETIT GATEAUPETIT GATEAU

ref. 01254N 

164un. 2-3h8060g

124un. 2-3h3680g
184un. 8080g 10m. 140ºC

SEM NOZES

BROWNIE 



73

PACKS

CHEESE CAKE DE FRUTOS 
SILVESTRES - CAIXA

TARTA DE QUESO CON FRUTOS DEL BOSQUE - CAJA TARTA DE QUESO CON FRUTOS DEL BOSQUE - CAJA 
CHEESECAKE AUX FRUITS ROUGES - BOÎTECHEESECAKE AUX FRUITS ROUGES - BOÎTE

RED FRUIT CHEESECAKE - BOXRED FRUIT CHEESECAKE - BOX

ref. 04091 

BOLO DE PROFITEROLES-CAIXA
TARTA DE PROFITEROLES – CAJATARTA DE PROFITEROLES – CAJA

GÂTEAUX AUX PROFITEROLES – BOÎTEGÂTEAUX AUX PROFITEROLES – BOÎTE
PROFITEROLES CAKE – BOXPROFITEROLES CAKE – BOX

ref. 04093 

BOLO DE BRIGADEIRO - CAIXA
TARTA BOMBÓN DE CHOCOLATE – CAJATARTA BOMBÓN DE CHOCOLATE – CAJA

BRIGADIER – BOÎTEBRIGADIER – BOÎTE
RICH CHOCOLATE CAKE –BOXRICH CHOCOLATE CAKE –BOX

ref. 04092 

BOLO DE BOLACHA-CAIXA
TARTA DE GALLETAS – CAJATARTA DE GALLETAS – CAJA
GÂTEAU AU BISCUIT - BOÎTEGÂTEAU AU BISCUIT - BOÎTE
BISCUIT LAYER CAKE – BOX BISCUIT LAYER CAKE – BOX 

ref. 04094 

41un. 2-3h1001000g

41un. 2-3h90800g

41un. 2-3h90800g 41un. 2-3h90800g
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SOBREMESAS
INDIVIDUAIS

POSTRES INDIVIDUALES • DESSERTS INDIVIDUELS • 
INDIVIDUAL DESSERTS
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1890g 60m84

BABA DE CAMELO  
TAÇA DE ROSCA

 BABA DE CAMELO •BABA DE CAMELO BABA DE CAMELO •BABA DE CAMELO

ref. 04346 

MOUSSE DE CHOCOLATE  
TAÇA DE ROSCA

 MOUSSE DE CHOCOLATE • MOUSSE AU  MOUSSE DE CHOCOLATE • MOUSSE AU 
CHOCOLAT • CHOCOLATE MOUSSECHOCOLAT • CHOCOLATE MOUSSE

ref. 04345  

MOUSSE DE COOKIES  
TAÇA DE ROSCA

MOUSSE DE GALLETAS • COOKIES MOUSSE •MOUSSE DE GALLETAS • COOKIES MOUSSE •
MOUSSE AU COOKIESMOUSSE AU COOKIES

ref. 04382 

1890g 60m84

1890g 60m84

1890g 2-4 h84

NATAS DO CÉU
TAÇA DE ROSCA

NATAS DEL CIELO • CRÈME DU CIEL •NATAS DEL CIELO • CRÈME DU CIEL •
HEAVENLY CREAMHEAVENLY CREAM  

ref. 04348

MOUSSE DE CHOCOLATE 
2,5LT FOOD SERVICE    

MOUSSE DE CHOCOLATE • MOUSSE MOUSSE DE CHOCOLATE • MOUSSE 
AU CHOCOLAT • CHOCOLATE MOUSSEAU CHOCOLAT • CHOCOLATE MOUSSE

ref. 04391

22,5kg 6-12h84
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1890g 2-4h96

BABA DE CAMELO  
TAÇA DE BARRO

BABA DE CAMELO EN CUENCOS DE ARCILLABABA DE CAMELO EN CUENCOS DE ARCILLA
BABA DE CAMELO DANS DES BOLS EN ARGILEBABA DE CAMELO DANS DES BOLS EN ARGILE

BABA DE CAMELO IN CLAY BOWLSBABA DE CAMELO IN CLAY BOWLS

ref. 04022 

MOUSSE DE CHOCOLATE  
TAÇA DE BARRO

 MOUSSE DE CHOCOLATE EN CUENCOS DE ARCILLA  MOUSSE DE CHOCOLATE EN CUENCOS DE ARCILLA 
 MOUSSE AU CHOCOLAT DANS DES BOLS EN ARGILE MOUSSE AU CHOCOLAT DANS DES BOLS EN ARGILE

CHOCOLATE MOUSSE IN CLAY BOWLSCHOCOLATE MOUSSE IN CLAY BOWLS

ref. 04024 

1890g 2-4h96

1890g 2-4h96

NATAS DO CÉU
TAÇA DE BARRO

NATAS DEL CIELO EN CUENCOS DE ARCILLA NATAS DEL CIELO EN CUENCOS DE ARCILLA 
CRÈME DU CIEL DANS DES BOLS EN ARGILECRÈME DU CIEL DANS DES BOLS EN ARGILE

HEAVENLY CREAM IN CLAY BOWLSHEAVENLY CREAM IN CLAY BOWLS  

ref. 04020
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GELADOS
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GELADOS
HELADOS • GLACES • ICE CREAMS



GELADOS

79

GELADO PECCATO BAUNILHA
HELADO PECCATO VAINILLA • GLACE PECCATO VANILLE • HELADO PECCATO VAINILLA • GLACE PECCATO VANILLE • 

VANILLA PECCATO ICE CREAMVANILLA PECCATO ICE CREAM

ref. 018216 

ref. 06070

GELADO PECCATO CÔCO
HELADO PECCATO COCO • GLACE PECCATO NOIX HELADO PECCATO COCO • GLACE PECCATO NOIX 

DE COCO • COCONUT PECATTO ICE CREAMDE COCO • COCONUT PECATTO ICE CREAM

ref. 018215 

ref. 06072 

GELADO PECCATO CHOCOLATE
HELADO PECCATO CHOCOLATE • GLACE PECCATO HELADO PECCATO CHOCOLATE • GLACE PECCATO 

CHOCOLAT • CHOCOLATE PECATTO ICE CREAMCHOCOLAT • CHOCOLATE PECATTO ICE CREAM

ref. 018201 

ref. 06071

GELADO PECCATO 
DOCE DE LEITE

HELADO PECCATO DULCE DE LECHE • GLACE PECCATO HELADO PECCATO DULCE DE LECHE • GLACE PECCATO 
CONFITURE DE LAIT  • MILK CANDY PECATTO ICE CREAMCONFITURE DE LAIT  • MILK CANDY PECATTO ICE CREAM

ref. 018208

ref. 06073 

6500ml 120

22,5L 80

22,5L 80

6500ml 120

6500ml 120

22,5L 80

22,5L 80

6500ml 120
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GELADO PECCATO LIMÃO
HELADO PECCATO LIMÓN • GLACE PECCATO CITRON • HELADO PECCATO LIMÓN • GLACE PECCATO CITRON • 

LEMON PECATTO ICE CREAMLEMON PECATTO ICE CREAM

ref. 018210

ref. 06074  

GELADO PECCATO 
MENTA E CHOCOLATE

HELADO PECCATO MENTA Y CHOCOLATE • GLACE HELADO PECCATO MENTA Y CHOCOLATE • GLACE 
PECCATO MENTHE ET CHOCOLAT  • MINT AND PECCATO MENTHE ET CHOCOLAT  • MINT AND 

CHOCOLATE PECATTO ICE CREAMCHOCOLATE PECATTO ICE CREAM

ref. 018218

ref. 06076  

6500ml 120

6500ml 120

22,5L 80

22,5L 80
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SORBET DE 
ANANÁS E HORTELÃ 

HELADO DE PIÑA Y MENTA • GLACE À L’ANANAS ET HELADO DE PIÑA Y MENTA • GLACE À L’ANANAS ET 
À LA MENTHE • PINEAPPLE AND MINT ICE CREAMÀ LA MENTHE • PINEAPPLE AND MINT ICE CREAM

ref. 018221 

ref. 06083  

GELADO PECCATO 
MORANGO

HELADO PECCATO FRESA • GLACE PECCATO FRAISE  • HELADO PECCATO FRESA • GLACE PECCATO FRAISE  • 
STRAWBERRY PECATTO ICE CREAMSTRAWBERRY PECATTO ICE CREAM

ref. 018202

ref. 06077  

SORBET DE MANGA 
HELADO DE MANGO • GLACE À LA MANGUE • HELADO DE MANGO • GLACE À LA MANGUE • 

MANGO GELATO MANGO GELATO 

ref. 018222 

ref. 06084  

GELADO PECCATO CARAMEL 
BISCUIT SPECULOOS

HELADO PECCATO CARAMEL BISCUIT SPECULOOS • GLACE HELADO PECCATO CARAMEL BISCUIT SPECULOOS • GLACE 
PECCATO CARAMEL BISCUIT SPECULOOS • CARAMEL BISCUIT PECCATO CARAMEL BISCUIT SPECULOOS • CARAMEL BISCUIT 

SPECULOOS PECATTO ICE CREAMSPECULOOS PECATTO ICE CREAM

ref. 018220

ref. 06078  

6500ml 120

6500ml 120

6500ml 120

6500ml 120

22,5L 80

22,5L 80

22,5L 80

22,5L 80
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GELADO PECCATO 
MELÃO

HELADO PECCATO MELÓN • GLACE PECCATO HELADO PECCATO MELÓN • GLACE PECCATO 
MELON • MELON PECCATTO ICE CREAMMELON • MELON PECCATTO ICE CREAM

ref. 06075

GELADO PECCATO 
BOMBOM CARAMELO

HELADO PECCATO BONBÓN DE CARAMELO • GLACE BONBON HELADO PECCATO BONBÓN DE CARAMELO • GLACE BONBON 
AU CARAMEL • SLICE OF CARAMEL SWEETS ICE CREAMAU CARAMEL • SLICE OF CARAMEL SWEETS ICE CREAM

ref. 06080

GELADO PECCATO 
BRIGADEIRO

HELADO PECCATO BONBÓN DE CHOCOLATE • GLACEHELADO PECCATO BONBÓN DE CHOCOLATE • GLACE
PECCATO BRIGADIER • RICH CHOCOLATE CAKE ICE CREAMPECCATO BRIGADIER • RICH CHOCOLATE CAKE ICE CREAM

ref. 06081

GELADO PECCATO BOLACHA 
E LEITE CONDENSADO

HELADO PECCATO GALLETA & LECHE CONDENSADO • HELADO PECCATO GALLETA & LECHE CONDENSADO • 
GLACE PECCATO GÂTEAU AUX BISCUITS AU LAIT CONDENSÉ • GLACE PECCATO GÂTEAU AUX BISCUITS AU LAIT CONDENSÉ • 

BISCUIT LAYER CAKE & CONDENSED MILK ICE CREAMBISCUIT LAYER CAKE & CONDENSED MILK ICE CREAM

ref. 06079

22,5L 80

22,5L 80

22,5L 80

22,5L 80
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HELADO PECCATO CHEESECAKE DE FRUTOS DEL HELADO PECCATO CHEESECAKE DE FRUTOS DEL 
BOSQUE  • GLACE PECCATO CHEESECAKEFRUITS DES BOSQUE  • GLACE PECCATO CHEESECAKEFRUITS DES 

BOIS • WILDBERRY CHEESECAKE ICE CREAMBOIS • WILDBERRY CHEESECAKE ICE CREAM

ref. 06082

22,5L 80

GELADO PECCATO

CHEESECAKE 
FRUTOS SILVESTRES
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PRODUTOS 
SAZONAIS

PRODUCTOS ESTACIONALES • PRODUITS SAISONNIERS • 
SEASONAL PRODUCTS
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ROSCÓN DE REYES • GÂTEAU ROI • ROSCÓN DE REYES • GÂTEAU ROI • 
PORTUGUESE KING CAKEPORTUGUESE KING CAKE

ref. 01143

1kg 60m.28

GOURMET
BOLO REI
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BOLO REI CRU
ROSCÓN DE REYES • GÂTEAU ROI • ROSCÓN DE REYES • GÂTEAU ROI • 
PORTUGUESE KING CAKEPORTUGUESE KING CAKE

ref. 01101 

BOLO REI COZIDO
ROSCÓN DE REYES COCIDA • GÂTEAU ROI CUIT • ROSCÓN DE REYES COCIDA • GÂTEAU ROI CUIT • 
BAKED PORTUGUESE KING CAKEBAKED PORTUGUESE KING CAKE

ref. 01102 

6700g 60m.28

BOLO REI

30m.10800g 40ºC/90m.60 150ºC 30m.1

650g 6 60m.281

ROSCÓN DE LA REINA • GÂTEAU REINE CUIT • ROSCÓN DE LA REINA • GÂTEAU REINE CUIT • 
BAKED PORTUGUESE QUEEN CAKEBAKED PORTUGUESE QUEEN CAKE

ref. 01103 

COZIDO

BOLO
RAINHA



PRODUTOS SAZONAIS

87
PÃO DE LÓ MARGARIDE

PAN DE LÓ MARGARIDE • PÃO DE LÓ MARGARIDE •PAN DE LÓ MARGARIDE • PÃO DE LÓ MARGARIDE •
PÃO DE LÓ MARGARIDEPÃO DE LÓ MARGARIDE

ref. 09206 

3600g 60m.

TRONCO DE NATAL DE CHOCOLATE
BRAZO DE NAVIDAD CON CHOCOLATE • BÛCHE DE NOËL AU BRAZO DE NAVIDAD CON CHOCOLATE • BÛCHE DE NOËL AU 

CHOCOLAT • CHRISTMAS CHOCOLATE LOGCHOCOLAT • CHRISTMAS CHOCOLATE LOG

ref. 01107 

TRONCO DE NATAL DE NATA
BRAZO DE NAVIDAD CON NATA • BÛCHE DE NOËL BRAZO DE NAVIDAD CON NATA • BÛCHE DE NOËL 

À LA CRÈME • CREAM CHRISTMAS LOGÀ LA CRÈME • CREAM CHRISTMAS LOG

ref. 01106 

BROA CASTELAR
BROAS CASTELARES • PAIN DE MAÏS BROAS CASTELARES • PAIN DE MAÏS 

CASTELAR • SMALL CASTELAR BREADCASTELAR • SMALL CASTELAR BREAD

ref. 01105

40-44g 2000g 15m.120

1000g 6 6-12h281 61000g 6-12h281
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