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PAO DA BEIRA 95G

PAN DE BEIRA - PAIN DE BEIRA - BEIRA BREAD
ref. 01206

ODE PO
955 80

28 30m. 230°C  3-5m.

PADARIA

PAO DA BEIRA 65G

PAN DE BEIRA « PAIN DE BEIRA - BEIRA BREAD
ref.01205

OPEHPCTO
655 120

28 30m. 230°C  3-5m.

PAO DA BEIRA 35G

PAN DE BEIRA « PAIN DE BEIRA - BEIRA BREAD
ref. 01204

OSEPTO
g 75

60 20m. 230°C  3-5m.



PADARIA

)

GOLDEN

SELECTION

PAO SAO MIGUEL FATIADO

PAN REBANADO « PAIN TRANCHEE « SLICED BREAD
ref. 01326GS

by ooo [
O @B P &=

1700g 3 40 10-15m.

MEIA 2
BAGUETE | GOQEN

DE SAO MIGUEL 140G plos |

MEDIA BAGUETTE DE SAN MIGUEL
SAO MIGUEL HALF-BAGUETTE
DEMI BAGUETTE DE SAO MIGUEL

ref. 01340GS
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PAO DE
SAO MIGUEL

DE TRIGO E CENTEIO 400 ¢

PAN DE SAO MIGUEL DE TRIGO Y CENTENO
SAO MIGUEL WHEAT AND RYE BREAD
PAIN DE SAO MIGUEL DE BLE ET DE SEIGLE

ref. 01380

OD&EDCTO

400g 12 40 30-45min 180°C 12-15m

PAO DE SAO MIGUEL 80G

PAN DE SAN MIGUEL « PAIN DE SAO MIGUEL «
SAO MIGUEL BREAD

ref. 01219

O QE P TO

80g 80 28 30m. 230°C  3-5m.

BOLA DE MISTURA 90G

PAN DE CENTENO Y TRIGO - PAIN AU SEIGLE
ET BLE - RYE AND WHEAT BREAD

ref. 01332

O Q& PTO
90g 80

28 30m. 230°C  3-5m.

PADARIA

PAO DE TRIGO E CENTEIO 80G

PAN DE TRIGO Y CENTENO - PAIN DE SEIGLE - RYE BREAD
ref. 01278N

OOEHCO
80g 80

28 30m. 230°C  3-5m.

PAO DE TRIGO E CENTEIO 35G

PAN DE TRIGO Y CENTENO - PAIN DE SEIGLE « RYE BREAD
ref. 01277N

OOQEDPTO
35 75

60 20m. 230°C  3-5m.

PAO DA BAIRRADA

PAN DE BAIRRADA - PAIN DE BAIRADA -
BAIRADA BREAD

ref. 01276N

O DEPTO

100g 50 28 30m. 230°C  3-5m.



PADARIA

PAO
CHAPARRO

PAN CHAPARRO - PAIN CHAPARRO -
CHAPARRO BREAD

ref. 01261N

O DEPTO

1000g 5 40 180m. 250°C  Sm.

PAO DE ALFARROBA 80G

PAN DE ALGARROBA - PAIN CAROUBE - CAROB BREAD

- ref. 01288
PAO BIJOU DE

X = 85 9
SAO MIGUEL 50G SDOg ? B HhOO

60 30m. 230°C  3-5m.

Ref. 01369

OQ&EPCTO
50g 110

28  20-30m. 230°C  3-5m.



BAGUETE GOURMET PARA BOCADILLOS -.PAPN-A
..SANDWICH - BAGUETTE FOR SANDWICHE

- .ref. 02008

00 8P 0O
Bog= 55 :

40 30m. ., 230°C , 135m.




PADARIA

BAGUETE
ESPECIAL

BAGUETE ESPECIAL - BAGUETTE
SPECIALE « SPECIAL BAGUETTE

ref. 02004B

ODERPTO

250g 38 28 30m. 180°C  18m.

MEIA BAGUETE

MEDIA BAGUETE « DEMI-BAGUETTE « HALF-BAGUETTE

ref. 02006
x ooo
CACETINHO OQEHRCTO
PANECILLO « PETIT PAIN « SMALL BAGUETTE 110g 64 32 30m. 230°C  3-5m.

ref. 02009

ODEHPTO
55 90

40 20m. 180°C 12-14m.



PADARIA

BAGUETE
CAMPONESA

BAGUETE CAMPESINA « BAGUETTE DE
CAMPAGNE « PEASANT BAGUETTE

ref. 02109

ODERPTO

175¢ 44 28 30m. 180°C 14-16m.

BAGUETE RUSTICA SAO MIGUEL

BAGUETE RUSTICA « BAGUETTE RUSTIQUE -

RUSTIC BAGUETTE
ref. 01383
b ooo
OEPTCO
270g 28 28 1-2h  180°C  5-10m.

MEIA BAGUETE RUSTICA SAO MIGUEL
MEDIA BAGUETE RUSTICA « DEMI-BAGUETTE RUSTIQUE
DEMI RUSTIC BAGUETTE

ref. 01384

O QEPTO

140g 28 28 1-2h  180°C  5-10m.



PADARIA

CHAPATA DE CEREAIS SAO MIGUEL

MINI CHAPATA RUSTICA « MINI CIABATTA RUSTIQUE -

MINI RUSTIC CIABATTA
ref. 01385

OOEHPTO

95g 28 28 30m. 230°C  3-5m.

PAO DE CEREAIS 35G

PAN DE CEREALES « PAIN AUX CEREALES -
CEREALS BREAD

ref. 01222

OQHEDTO
33 75

60 20m. 230°C  3-5m.

PAN EN HORNO DE LENA « PAIN CUIT AU
FOUR A BOIS - WOOD OVEN BREAD

ref. 02107

OOEHPTO

260g 22 30 30m. 180°C 18-20m.

CHAPATA RUSTICA

CHAPATA ARTESANAL RUSTICA « CIABATTA ARTISANALE

RUSTIQUE - ARTISANAL RUSTIC CIABATTA
ref. 02017

OOEHPTO

400g 20 32 30m. 180°C 18-20m.

PAO DE CEREAIS 85G

PAN DE CEREALES - PAIN AUX CEREALES -
CEREALS BREAD

ref. 01215

ODQEHPTO
85 80

28 30m. 230°C  3-5m.



CACETE PARA SANDES INTEGRAL

BAGUETE GOURMET PARA BOCADILLOS INTEGRAL »
PAIN A SANDWICH INTEGRAL -
BAGUETTE FOR WHOLE MEAL SANDWICH

ref. 02003

ODE PO
80g 55

40 30m. 230°C  3-5m.

CACETINHO INTEGRAL

PANECILLO « PETIT PAIN INTEGRAL - WHOLEMEAL
SMALL BAGUETTE

ref. 02030

FOBH OO
55 100

40 20m. 180°C 12-14m.

PADARIA

MEIA BAGUETE

INTEGRAL

MEIA BAGUETE INTEGRAL « DEMI-BAGUETTE
INTEGRALE - DEMI WHOLEMEAL BAGUETTE

ref. 02007

O QEHPTO

110g 65 32 30m. 230°C  3-5m.

PAYESITA DE CEREAIS
SAO MIGUEL

PAYESITA CEREALES
ref. 01386

ODEHPTO

140g 60 28 20m. 180°C  14-16m.

MINI CHAPATA CEREAIS
MINI CHAPATA DE CEREALES « MINI CIABATTA AUX
CEREALES » MINI CEREALS CIABATTA

ref. 02020

ODE PO
95 65

40 30m. 230°C  3-5m.



PADARIA

BOLO DO
CACO -

PAN DEL CACO - PAIN CACO -
MADEIRA CACO BREAD

(caixa de 12 unidades)
ref. 01131N

x ooo DIRECTO
O OETCON
80g 12

36 150°C  12m.

PAO DE HAMBURGUER BRIOCHE
PAN DE HAMBURGUESA BRIOCHE « PAIN A HAMBURGUER
BRIOCHE « BRIOCHE BURGER BREAD

ref. 01292
0O @ & P
80g 24 70  30m.

CACETINHO SEM GLUTEN

PANECILLO SIN GLUTEN - PETIT PAIN SANS GLUTEN -
GLUTEN-FREE FRENCH BREAD

ref. 02207

ODEMPTO
45g 45

72 30m. 180°C  1m.

PAO DE CACHORRO
PAN DE PERRITO CALIENTE « PAIN A HOT-DOG -
HOT-DOG BREAD

ref. 09105
O @ 8 P
80g 30

60 30m.



213{0).

DE SAO MIGUEL
DE MILHO 550G

SAO MIGUEL PAN DE MAIZ - SAO MIGUEL PORTUGUESE
CORN BREAD + SAO MIGUEL PAIN DE MAIS

ref. 01006GS

ODE H» TO

550g 10 70 60-120min  200°C  10m.

GOLDEN

SELECTION




PADARIA

BROA

S DE SAO MIGUEL
- Q Ty @ DE QUEIJO E NOZES 400G

o~ M o
u-}‘ & GOLDEN _ SAO MIGUEL PAN DE MAIZ CON QUESO Y NUECES -
(o] M\G‘o SAO MIGUEL PORTUGUESE CORN BREAD WITH CHEESE
AND NUTS « SAO MIGUEL PAIN DE MAIS AU FROMAGE

ET AUX NOIX WITH CHEESE AND NUTS
ref. 01271GS

O QE B TO

400g 15 70 90m. 230°C

BROA DE CARNE E CHOURICO 400G
PAN DE MAIZ CON CARNE Y CHORIZO
PAIN DE MAIS A LA VIANDE ET AU CHORIZO
PORTUGUESE CORNBREAD WITH MEAT AND CHORIZO

ref. 01210

OOEHPTO

400g 15 70 90m. 230°C  S5m.

BROA DE BACALHAU

PAN DE MAIZ CON BACALAO - PAIN DE MAIS A LA MORUE -
PORTUGUESE CORN BREAD WITH CODFISH

ref. 01272
OQ@EPTO )
400g 15 70  90m. 230°C  Sm. BROA DE MACA E PASSAS 400G

PAN DE MAIZ CON MANZANAS Y PASAS
PAIN DE MAIS A LA POMME ET AUX RAISINS
PORTUGUESE CORNBREAD WITH APPLES AND RAISINS

ref. 01212

ODEHPTO

400g 15 70 90m. 230°C  Sm.



FOLHADOS

HOJALDRES « FEUILLETES « PUFF PASTRY




FOLHADOS




FOLHADOS

CROISSANT
MARGARINA 40G

CROISSANT MARGARINA « CROISSANT
MARGARINE » CROISSANT

ref. 02305

OQHEHTO
40g 250

64 60m. 180°C  12-15m.

CROISSANT RECTO MARGARINA
CROISSANT RECTO DE MARGARINA + CROISSANT A LA
MARGARINE - STRAIGHT BUTTER CROISSANT

ref. 02114

SOEHT O
80g 52

64 30m. 175°C  16-18m.

CROISSANT CURVO

CROISSANT EN MEDIA LUNA - CROISSANT «
CURVED CROISSANT

ref. 02106

5O E P T O

100g 42 64 30m. 175°C  18-20m.

CROISSANT MULTICEREAIS

CROISSANT SURTIDO DE CEREALES » CROISSANT AUX
CEREALES » MULTICEREALS CROISSANT

ref. 02116

SOEH T O
85g 44

64 25m.  175°C 20-24m.



FOLHADOS

CROISSANT

CHOCOLATE REDONDO

CROISSANT CHOCOLATE
CROISSANT AU CHOCOLAT
ROUND CHOCOLATE CROISSANT

ref. 01001
20 T
........................ O @ B )

115¢g 50 80 40°C/90m.180°C  15m.

CROISSANT

DE OVO REDONDO

CROISSANT CON CREMA
CROISSANT A LA CREME
CURVES CROISSANT WITH CUSTARD CREAM

ref. 01002

2 ooo
O9EBEE=QO

115¢g 50 80 40°C/90m.180°C  15m.

COMBINADO
HOJALDRE DE CARNE, QUESO Y JAMON
COMBINE A LA VIANDE, FROMAGE ETJAMBON
MIXED CROISSANT WITH MEAT, CHEESE AND HAM

ref. 01041
HO9ES O

180g 30 80 40°C/90m. 180°C  15m.



FOLHADOS

CROISSANT ARGENTINO

CROISSANT ARGENTINO « CROISSANT ARGENTIN -
ARGENTINIAN CROISSANT

ref. 02329

OHOOHEPTO
40g 10

128 60m. 180°C 16-17m.

MINI CROISSANT DOCE DE LEITE MINI CROISSANT FIAMBRE E QUEIJO
MINI CROISSANT DULCE DE LECHE - CROISSANT MINI CREME MINI CROISSANT DE JAMON Y QUESO
DE LAIT « MINI CROISSANT MILK JAM MINI-CROISSANT AU JAMBON ET AU FROMAGE
ref. 08602 MINI HAM AND CHEESE CROISSANT
ref. 08603

T ooo

O DEHPTO _
A

38 130 64  30m. 180°C 18-20m. 0 @ go8 ;{0 il) @
404 130

64 30m. 180°C 18-20m.

MINI CROISSANT ATUM MINI CROISSANT CHOCOLATE
MINI CROISSANT DE ATUN « MINI-CROISSANT AU THON - MINI CROISSANT DE CHOCOLATE - MINI CROISSANT AU
MINI TUNA CROISSANT CHOCOLAT « MINI CHOCOLATE CROISSANT
ref. 08604 ref. 08605

64 30m. 180°C 18-20m.

OQEDPTO EOB HTO
40g 130 3 130 64

30m. 180°C 18-20m.



FOLHADOS

PO,
©]

&)

©]

O\RE,y

FERRADURA

DE CHOCOLATE

HERRADURA DE CHOCOLATE « FEUILLETE AU
CHOCOLAT . CHOCOLATE HORSESHOES

ref. 02022

FOEH DO

170g 35 128 20m. 190°C 20-22m.

PLACA DE MASSA FOLHADA
PLACA DE MASA HOJALDRADA + PLAQUE DE PATE
FEUILLETEE + PASTY GROUND PLANE

ref. 02032

OQEHPT O+

900g 14 44 30m. 190°C 30-35m. 60-40

NAPOLITANA MISTA
NAPOLITANA MIXTA - NAPOLITAINE MIXTE -
MIXED CROISSANT

ref. 02111

FOEH DO

110g 56 64 30m. 175°C  18-20m.

NAPOLITANA DE CHOCOLATE
NAPOLITANA DE CHOCOLATE - NAPOLITAINE AU
CHOCOLAT - CHOCOLATE CROISSANT

ref. 02115

SOEH T O
64

110g 56 30m. 175°C  18m.



CROISSANT

MISTO EM LIVRO

HOJALDRE DE JAMON Y QUESO
HAM AND CHEESE CROISSANT IN BOOK
PAIN FEUILLETE AU JAMBON ET AU FROMAGE

ref. 01049GS
O @ B e

110g 70 80  40°C/90m. 180°C  15m.

FOLHADOS

W

GOLDEN

SELECTION







PASTEL DE

NATA

PASTEL DE NATA - PASTEL DE NATA -
PORTUGUESE CUSTARD TARTS

ref. 01010

2 ooo DIRECTO
O @E P T O
70g 100

60 15m. 230-240°C 15m.

MINI PASTEL DE NATA

MINI PASTEL DE NATA « MINI PASTEL DE NATA -
MINI PORTUGUESE CUSTARD TARTS

ref. 01068A

5OEHT O

30g 120 90 15m.  250°C  10m.

PASTEL DE .

PASTEL DE NATA COZIDO

CAIXA 6 UNIDADES
PASTEL DE NATA COCIDO - CAJA DE 6 UNIDADES
PASTEL DE NATA CUIT - BOITE DE 6 UNITES
BAKED CUSTARD TART - BOX OF 6 UNITS

ref. 01086

Do @EH T O

55gun. 6un. 90 60 15m.  230°C  Sm.

PASTELARIA

PASTEL DE NATA CRU

CAIXA 6 UNIDADES
PASTEL DE NATA CRUDO - CAJA DE 6 UNIDADES
PASTEL DE NATA NON CUIT - BOITE DE 6 UNITES
RAW CUSTARD TART - BOX OF 6 UNIT

ref. 01085

Do @EBEH T O

70gun.  6un. 90 60 15m.  230°C  15m.



PASTELARIA

PASTEL DE

NATA

CHOCOLATE

PASTEL DE NATA CHOCOLAT
PASTEL DE NATA CHOCOLAT
PORTUGUESE CUSTARD CHOCOLATE

ref. 01390

POE ST O
60g 90

PASTEL DE NATA
FRUTOS VERMELHOS

PASTEL DE NATA FRUTOS DEL BOSQUE
PASTEL DE NATA FRUITS SAUVAGES
PORTUGUESE CUSTARD TART BERRIES

h @
U
60g 90

48

15m. 230-240°C 15m.

ref. 01458
PASTEL DE NATA LIMAO
EEE DIRECTO PASTEL DE NATA LIMON
bog %0 (;P @ N PASTEL DE NATA CITRON

PORTUGUESE CUSTARD LEMON
ref. 01459

x ooo DIRECTO
O DE DT O
60g 90

48 15m. 230-240°C 15m.

48 15m. 230-240°C 15m.



PASTELARIA

PASTEL DE

NATA

VEGAN

PASTEL DE NATA VEGAN
PASTEL DE NATA VEGAN
VEGAN PORTUGUESE CUSTARD TARTE

ref. 01395

© B P T O

90 48 15m. 230-240°C 15m.

£ O

PASTEL DE NATA MARACUJA
PASTEL DE NATA MARACUYA
PASTEL DE NATA FRUIT DE LA PASSION
PORTUGUESE CUSTARD PASSION FRUIT

ref. 01457

TOEH OO
60g 90

48 15m. 230-240°C 15m.



PASTELARIA

CROISSANT

DE PASTELEIRO

CROISSANT PASTELERO - BAKER CROISSANT «
CROISSANT DE PATISSIER

ref. 01120GS
AOE B 0O

80g 35 70  20-30min 150°C  15m.
|

W

GOLDEN

SELECTION




PASTELARIA

TRANGCA MAPLE PECAN

MAPLE PECAN « MAPLE PECAN « MAPLE PECAN
ref. 09412

x ooo DIRECTO
O DE DT O
93g 54

12 30m. 175°C 20m.

CROISSANT DE PASTELEIRO

C/ CREME DE OVO 120G
CROISSANT DE PASTELERO CON CREMA DE HUEVO BAKER
CROISSANT WITH EGG CREAM
CROISSANT DE PATISSIER A LA CREME D’OEUF

ref. 01379

5OEH 0O

120g 35 70  30-40min 150°C  15min

TRANGA DE MAGA
TRENZA DE MANZANA - FEUILLETE A
LA POMME « APPLE BRAID

ref. 02113

TOEHD O

120g 29 12 30m. 175°C 20m.



SELECTION

GO?I?EN gw

PASTELARIA

PRONTA

BOLLERIA TERMINADA - PATISSERIE PRETE « READY TO USE




MUFFIN
MAGA E CANELA

MUFFIN DE MANZANAY CANELA
MUFFIN POMME CANNELLE
APPLE AND CINNAMON MUFFIN

ref. 01111
O @ B
90g 30 80  40m.

PASTELARIA PRONTA

PATA

DE VEADO

PATA DE VENADO - PATTE DE CERF -
SWEET EGG ROLL SLICE

ref. 01066GS

O @ & b

90g 20 120 45m.

MIL FOLHAS

MILHOJA « MILLE FEUILLES « MILLEFEUILLE

ref. 01021

O © & P

100g 20 120 45m.

MUFFIN CHOCOLATE

MUFFIN DE CHOCOLATE » MUFFIN AU CHOCOLAT

CHOCOLATE MUFFIN
ref. 01110

x ooo
0 @ B
90g 30

80 40m.



BOLA DE BERLIM
COM CREME

BERLINA CON CREMA « CUSTARD CREAM
DOUGHNUT « BOULE DE BERLIN A LA CREME

ref. 01481

O @ & P

100g 30 70 2h

GOLDEN - PP

SELECTION



BOLA DE BERLIM
COM CHOCOLATE

BERLINA DE CHOCOLATE « BOULE DE BERLIN
AU CHOCOLAT - CHOCOLATE DOUGHNUT

ref. 01482

5 © B @

100g 30 70 2h

PASTELARIA PRONTA

T %
=) o
e N
, >
oN - W

BOLA

DE BERLIM

COM PASTEL DE NATA
BERLINA CON PASTEL DE NATA

BOULE DE BERLIN AVEC PASTEL DE NATA
DOUGHNUT WITH PORTUGUESE CUSTARD

ref. 01483

§

100g

BOLA DE BERLIM SEM CREME
BERLINA SIN CREMA - BOULE DE BERLIN SANS CREME -
SIMPLE DOUGHNUT

D

30

ooo
oog
oog
—

70

ref. 01480

h @
U
60g 30

ooo
ooo

oo
—

70

o

2h

o

2h




PASTELARIA PRONTA

MINI BOLA DE BERLIM
COM PASTEL DE NATA

MINI BERLINA CON PASTEL DE NATA
MINI BOULE DE BERLIN AVEC PASTEL DE NATA
MINI DOUGHNUT WITH PORTUGUESE CUSTARD

ref. 01486
O @ 8 s
403 48 90  2h

PASTEL DE

FEIJAO

PASTEL PORTUGUES - GATEAU AU
HARICOT - BEAN TART

ref. 01055

MINI BOLA DE BERLIM
COM CREME

MINI BERLINA CON CREMA - MINI BOULE DE BERLIN «
MINI CUSTARD CREAM DOUGHNUT

MINI BOLA DE BERLIM
COM CHOCOLATE

MINI BERLINA DE CHOCOLATE
MINI BOULE DE BERLIN AU CHOCOLAT
MINI CHOCOLATE DOUGHNUT



TIGELADA

TIJELADA . TIJELADA . TIJELADA
ref. 09301

5 © H P

115g 14 72 2h

BOLO DE ARROZ

BOLO DE ARROZ - PORTUGUESE
RICE CAKE « GATEAU DE RIZ

ref. 01150GS
5 © H
655 40

90 30m.

PASTELARIA PRONTA

BASE DE CREPES

BASE DE CREPES « BASE POUR CREPES -
BASE FOR CREPES

ref. 35461
FOBE DO
50g

54 160 900/1000w 30-45s

@ 35

GOLDEN

SELECTION



PASTELARIA PRONTA

DOUGHNUT

ACUCARADO

DOUGHNUT AZUCARADO - DOUGHNUT
SUCRE « SUGARY DOUGHNUT

ref. 05762
O @ 8
49 36 120 20m.

DOUGHNUT CHOCOLATE

DOUGHNUT CHOCOLATE - DOUGHNUT CHOCOLAT -
CHOCOLATE DOUGHNUT

ref. 03102
0O @ & M
526 36 120 20m.

DOUGHNUT GLACE

DOUGHNUT GLACE « DOUGHNUT GLACE:
DOUGHNUT GLACE

ref. 05512

e ooo
0 © & P
52 36

120 20m.



PETIT

GATEAU

COULANT - PETIT GATEAU - PETIT GATEAU
ref. 0O1170N

E] EEE Cl'_? @ DIRECTO
< feg U N

80g 18 108 60 140°C  10m.

PASTELARIA PRONTA




SALGADOS

ESPECIAIS

SALADOS ESPECIALES - SNACKS SALES SPECIAUX « SPECIAL SAVOURY




FAMILIAR

VEGETARIANA

PIZZA FAMILIAR VEGETARIANA
PIZZA FAMILIALE VEGETARIENNE
VEGETARIAN LARGE PIZZA

ref. 07109

0O D

1200g

5

88

v o

180°C  12-16m.

SALGADOS ESPECIAIS

PIZZA FAMILIAR
FIAMBRE E BACON

PIZZA FAMILIAR JAMON Y BACON
PIZZA FAMILIALE JAMBON ET BACON
HAM AND BACON LARGE PIZZA

ref. 07108

OOETO

1200g 5 88 180°C  12-16m.




SALGADOS ESPECIAIS

EMPANADILHA
DE ATUM

EMPANADILLA DE ATUN - EMPANADILLA
AUTHON - TUNA PIE

ref. 05102

x ooo
[f] @ EEE (EP DIRECTO
feg U N

150g 50 70 180°C  15-20m.

EMPANADILHA DE FRANGO

EMPANADILLA DE POLLO « EMPANADILLA
AU POULET - CHICKEN PIE

ref. 05103

E] @ ggg (EP DIRECTO
eIy N

150g 50 70 180°C  15-20m.

LANCHE MISTO

COM CHOURICO DIRECTO
MINI CHIC MIXTO CHORIZO LISTO
PAIN MIXTE CHORIZO DIRECT
DIRECT CHORIZO MIXED SLIDERS

ref. 01334

SOEH» T O

120g 60 48 30m. 180°C  15m.

PAO DA BEIRA COM CHOURICO

PRENAO DE CHORIZO - PAIN DE BEIRA AU CHORIZO -
BEIRA BREAD WITH CHORIZO

ref. 01228

5OE T O

105¢ 40 60 30m. 230°C  3-5m.



SALGADOS ESPECIAIS

BOLA

DE FIAMBRE, QUEIJO,
BACON E CHOURICO

PLANCHA DE CHORIZO, BACON Y QUESO
BREAD DOUGH WITH HAM, CHEESE, BACON AND CHORIZO
GATEAU AU JAMBON, FROMAGE, BACON ET CHORIZO

ref. 01227GS

O

ooo
Be8 —
@ [m[m[u] CI_? @
6

12 80  40°C/90m. 150°C  30m.

o

Og

)

GOLDEN

SELECTION



SALGADOS

SALADOS » SNACKS SALES « SAVOURY




SALGADOS

PASTEL DE BACALHAU PARA FORNO RISSOL DE CAMARAO PARA FORNO
BUNUELO DE BACALAO HORNO EMPANADILLA DE GAMBAS HORNO 43
BEIGNET A LA MORUE FOUR SHRIMPRISSOLEOVEN  roemeeeeeseseeeeneneeees
COAD SAVOURY OVEN BEIGNET AUX CREVETTES FOUR
ref. 01842 ref. 01843
O @QE QO O QE QO
60g 50 90  160°C 10-12m. 8595 50 90  160°C 10-12m.

CROQUETE DE CARNE PARA FORNO COXINHA DE FRANGO PARA FORNO
CROQUETA DE CARNE HORNO MUSLITO DE POLLO HORNO
MEAT CRQQU ETTES OVEN CHICKEN LEG SAVOURY PASTRY OVEN
CROQUANT A LA VIANDE FOUR BEIGNET AU POULET FOUR
ref. 01841 ref. 01840

by ooo DIRECTO x ooo DIRECTO
O E QO O @8 ©C O
60g 50

90 160°C  10-12m. 85-95g 50 90 160°C  10-12m.



SALGADOS

0OV,
S =,
O -
z o)
9 S
J
eo“o ‘N%
3 s
\g//)ON . \"?}e

PANADO DE FRANGO PARA FORNO
POLLO EMPANADO PARA EL HORNO
POULET PANE POUR LE FOUR
44 BREADED CHICKEN IN THE OVEN

ref. 01844

b ooo DIRECTO
oo ﬁ P

E] E j ooo - ( :) N

60g 50

90 160°C  10-12m.

CROQUETE DE VEGETAIS
PARA FORNO

CROQUETAS DE VERDURAS PARA EL HORNO
CROQUETTES DE LEGUMES POUR LE FOUR
VEGETABLE CROQUETTES FOR THE OVEN

ref. 01846

x ooo DIRECTO
]}

D E j ooo L ( :) \

60g 50

90 160°C  10-12m.

RISSOL DE

LEITAO

PARA FORNO

EMPANADILLA DE LECHON PARA EL HORNO
RISSOL AU COCHON DE LAIT POUR LE FOUR
SUCKLING PIG RISSOLE FOR THE OVEN

ref. 01845
0P ETC O
60g 50

90 160°C  10-12m.

RISSOL DE CARNE PARA FORNO
EMPANADILLA DE CARNE PARA EL HORNO
BEIGNET A LA VIANDE POUR LE FOUR
MEAT RISSOLE FOR THE OVEN

ref. 01847

=z ooo DIRECTO
O E T O
60g 50

90 160°C  10-12m.



SALGADOS

RISSOL DE CAMARAO MINI
PARA FORNO

MINI EMPANADILLA DE GAMBAS PARA ELHORNO
MINI BEIGNET AUX CREVETTES POUR LE FOUR
MINI SHRIMP RISSOLE FOR THE OVEN

ref. 01849

b ooo DIRECTO
O EC O
60g S0

90 160°C  10-12m.

RISSOL DE CARNE MINI
PARA FORNO

MINI EMPANADILLA DE CARNE PARA EL HORNO
MINI BEIGNET A LA VIANTE POUR LE FOUR
MINI MEAT RISSOLE FOR THE OVEN

ref. 01848
O ETCO
60g 50

90 160°C  10-12m.

CROQUETE DE CARNE MINI
PARA FORNO

MINI CROQUETA DE CARNE PARA EL HORNO
MINI CROQUANT A LA VIANDE POUR LE FOUR
MINI MEAT CROQUETTES FOR THE OVEN

ref. 01850

x ooo DIRECTO
0O f ) B2 © 0 \
60g 50

90 160°C  10-12m.



SALGADOS

PASTEL DE

BACALHAU

BUNUELO DE BACALAO - BEIGNET A
LA MORUE « COAD SAVOURY

ref. 01800
O QE®O
60g 50

90 170°C  5m.

RISSOL DE CAMARAO
EMAPANADILLA DE GAMBAS « BEIGNET AUX
CREVETTES - SHRIMP RISSOLE

ref. 01803
O DEwO

64-74g 50 100 180°C 7m.

RISSOL DE CARNE

EMPANADILLA DE CARNE - BEIGNET
A LA VIANDE « MEAT RISSOLE

ref. 01802
O @Q&EwO

62-72g 50 100 180°C  7m.



DE CARNE

CROQUETA DE CARNE - CROQUANT

CROQUETE

A LA VIANDE « MEAT CROQUETTE

ref. 01801

B w O
180°C S5m.

oog

—

90

D

§

60-625 50




REFEICOES

COMIDAS - REPAS « MEALS

SUGESTOES DE APRESENTAGAO



v FEilrieg
g Bmabia

BY

CHEF DIOGO ROCHA

CREME DE ABOBORA ASSADA
CREMA DE CALABAZA ASADA + CREME DE POTIRON ROTI «
ROASTED PUMPKIN CREAM

ref. 07358
O QE OO
400g 6 72 30m 800w 10m

REFEICOES

CREME 20 LEGUMES

CREMA DE 20 VERDURAS « CREME 20 LEGUMES »

20 VEGETABLES SOUP
ref. 07357
T ooo
O @B Joo
400g 6 72 30m 800w  10m

CREME DA TERRA
CREMA DE REMOLACHA - CREME DE
BETTERAVE - BEET SOUP

ref. 07359

O @QEPDOO

400g 6 72 30m 800w 8m

SUGESTOES DE APRESENTAGAO



LOMBOS DE SALMAO~COM MOLHO
DE GENGIBRE E LIMAO E SALADA
DE CURGETE

LOMOS DE SALMON CON SALSA DE JENGIBRE Y LIMON Y EN-
SALADA DE CALABACIN « LONGES DE SAUMON AVEC SAUCE
CITRON GINGEMBRE ET SALADE DE COURGETTES « SALMON
LOINS WITH GINGER LEMON SAUCE AND COURGETTE SALAD

ref. 07364

09 EJoOO

300g 8 80 30m 800w 6m



REFEICOES

v fadrivg

g Bmaba
BY

CHEF DIOGO ROCHA

FOLHADO DE LEGUMES DA HORTA
HOJALDRE DE VERDURAS - FEUILLETE AUX
LEGUMES « VEGETABLE PUFF

ref. 07360
O @EHT O o
2305 8 80  30m 180°C  60m

COGUMELOS GRATINADOS COM
AMENDOA E ALECRIM

CHAMPINONES GRATINADOS CON ALMENDRAS Y ROMERO
« CHAMPIGNONS GRATINES AUX AMANDES ET ROMARIN -
MUSHROOMS AU GRATIN WITH ALMONDS AND ROSEMARY

ref. 07361
s oog TIKKA MASALA DE LEGUMES
D @ -.EE—E.- ;IO i @ TIKKA MASALA DE VERDURAS - TIKKA MASALA
310g 8 80  30m 800w  5m AUX LEGUMES « VEGETABLE TIKKA MASALA
ref. 07362

O @HEHE oo

300g 8 80 30m 800w 6m

SUGESTOES DE APRESENTAGAO



SUGESTOES DE APRESENTAGAO

BRANDADE DE BACALHAU
BRANDADA DE BACALAO + BRANDADE
DE MORUE - COD BRANDADE

0 @

310g

8

ref. 07363
B oo

80 30m 800w 7m

BACALHAU COM BROA
DE MILHO E MANJERICAO

BACALAO CON PAN DE MAIZ Y ALBAHACA
CABILLAUD AU PAIN DE MAIS ET BASILIC
COD WITH CORNBREAD AND BASIL

ref. 07365
O QE OO
300g 8 80 30m 800w 5m

PESCADA COM MOLHO DE ERVAS E
PURE DE BATATA E ABOBORA

MERLUZA CON SALSA DE HIERBAS Y PURE DE PATATAY
CALABAZA « MERLU AVEC SAUCE AUX HERBES ET PUREE DE
POMMES DE TERRE ET POTIRON « HAKE WITH HERB SAUCE

AND MASHED POTATO AND PUMPKIN

0 @

300g

8

ref. 07366

ooo
oog

= ’?010 Z'O:O' C:) CARIL DE FRANGO COM
A ENCHIDOS E ARROZ BASMATTI

POLLO AL CURRY CON SALCHICHAS Y ARROZ BASMATI
POULET AU CURRY AVEC SAUCISSES ET RIZ BASMATI
CHICKEN CURRY WITH SAUSAGES AND BASMATI RICE

ref. 07367

OQHEHFPpOO

310g 8 80 30m 800w  4m



ESTUFADO DE BOCHECHAS DE
PORCO COM ESPUMANTE, PURE DE
BATATA, SALSA E AZEITONA

CARRILLADA DE CERDO GUISADA CON VINO ESPUMOSO,
PURE DE PATATA, PEREJIL Y ACEITUNAS « JOUES DE PORC
MIJOTEES AU VIN MOUSSEUX, PUREE DE POMMES DE TERRE,
PERSIL ET OLIVES « STEWED PORK CHEEKS WITH SPARKLING
WINE, MASHED POTATOES, PARSLEY AND OLIVES

ref. 07370
O @ E Hpod
290g 8 80 30m 800w Sm

REFEICOES

COXAS DE FRANGO
COM MOLHO DE MOSTARDA
E COM MASSA COUSCOUS

MUSLOS DE POLLO CON SALSA DE MOSTAZA Y PASTA DE

CUSCUS » CUISSES DE POULET AVEC SAUCE A LA MOUTARDE

ET PATES DE COUSCOUS » CHICKEN THIGHS WITH MUSTARD
SAUCE AND COUSCOUS PASTA

ref. 07368
O QE OO
300g 8 80 30m 800w 5m

TACHINHO DE NOVILHO COM
SALADA DE BATATA E CEBOLINHO

OLLA DE TERNERA CON ENSALADA DE PATATAY CEBOLLINO -

POT DE BOEUF AVEC SALADE DE POMMES DE TERRE ET
CIBOULETTE - BEEF POT WITH POTATO SALAD AND CHIVES

ref. 07369

0O QEHpDOO

300g 8 80 30m 800w  4m

SUGESTOES DE APRESENTAGAO



BOLOS

E SEMI-FRIOS

PASTELERIA « GATEAUX ET PARFAITS « CAKES AND SEMIFREDO




BEM BOM COOKIES

BEM BOM GALLETAS « BEM BOM COOKIES »
BEM BOM COOKIES

ref. 04665

OO EH D@

280g 8 70 2-3h 1214

BEM BOM LIMAO

BEM BOM LIMON « BEM BOM CITRON « BEM BOM LEMON

ref. 04369
O @B PR
280 8 70 23h 1214

BOLOS E SEMI-FRIOS

CARRE DE COOKIES

CARRE DE COOKIES - CARRE DE COOKIES «
CARRE DE COOKIES

ref. 0466
0O @ & P
600g 4 100  2-4h

BEM BOM BOLACHA

BEM BOM GALLETAS « BEM BOM BISCUIT « BEM BOM COOKIE

ref. 04365
O @ 8 PR
280g 8 70 23h 12414

BEM BOM CARAMELO

BEM BOM CARAMELO « BEM BOM CARAMEL «
BEM BOM CARAMEL

ref. 04366

OO EH D@

280g 8 70 2-3h 12414

BEM BOM FRUTOS SILVESTRES

BEM BOM FRUTOS SILVESTRES « BEM BOM FRUITS DES BOIS »
BEM BOM WILD FRUITS

ref. 04370
0O D & P
280 8 70 23h 1244



BOLOS E SEMI-FRIOS

BOLO DE NOZ E FIOS DE OVOS
PASTEL DE NUECES CON HUEVOS DULCES
GATEAUX DE NOIX AUX FILS D'EUF
TRADITIONAL NUT CAKE WITH EGG THREADS

ref. 04049 BOLO BRIGADEIRO
T ooo TARTA BOMBON DE CHOCOLATE  BRIGADIER «
D @ Eﬁa %O @ RICH CHOCOLATE CAKE
1500g 1 120 2-4h 1416 ref. 04008
56 .
........................ O @ B b ®
1500g 1 120 3-4h  14-16

BOLO BRIGADEIRO MINI

TARTA BOMBON DE CHOCOLATE MINI « MINI BRIGADIER +
MINI RICH CHOCOLATE CAKE

ref. 04009
SESHGE:: I (<
800g 1 2 84  23h 1214

BOLO DE ANIVERSARIO
PASTEL DE CUMPLEANOS - GATEAU
D’ANNIVERSAIRE « BIRTHDAY CAKE

ref. 04032
ODDE LS
n00g 1 120 612h 1416

BOLO DE COOKIES

TARTA DE GALLETAS - GATEAU AUX BISCUITS « COOKIE CAKE
ref. 04667

5 © 8 %

700g 2 84 2-4h



ENSOPADO DE CHOCOLATE
TARTA DE CHOCOLATE - GATEAU CREMEUX
AU CHOCOLAT « HUMID CHOCOLATE CAKE

ref. 04030
O @ B D@
15005 1 120 3-4h 1416

BOLO DE BOLACHA CARAMELO

TARTA DE GALLETAS Y CARAMELO - GATEAU AU BISCUIT AU
CARAMEL - CARAMEL BISCUIT LAYER CAKE

ref. 04001
O @B
15005 1 120 3-4h  14-6

SEMI-FRIO DE WHISKY
SEMIFRIO DE WHISKY « PARFAIT AU WHISKY
WHISKY SEMIFREDO

ref. 04042

OO E D@

1500¢g 1 120 3-4h  14-16

BOLOS E SEMI-FRIOS

BOLO MINI DE CENOURA COM

CREME DE QUEIJO E NOZ

MINI TARTA DE ZANAHORIA CON CREMA DE QUESO Y NUECES

MINI GATEAU AUX CAROTTES AVEC FROMAGE FRAIS ET NOIX
MINI CARROT CAKE WITH CREAM CHEESE AND WALNUT

ref. 04685
O D 8 B ®
800g 2 84  23h 1214

BOLO DE BOLACHA MINI
CREME DE CAFE
TARTA DE GALLETAS MINI (CON CREMA DE CAFE)
MINI GATEAU AU BISCUIT A LA CREME DE CAFE
MINI COFFEE BISCUIT LAYER CAKE

ref. 04011
DCDEND®
8oog ! 2 84  2:3h 12-14



BOLOS E SEMI-FRIOS

BOLO RED VELVET
TARTA RED VELVET
GATEAU VELOURS ROUGE
RED VELVET CAKE

ref. 04682

O @ E D@

1,8kg 1 120 2-3h 1214

BOLO MINI RED VELVET
58 MINI TARTA RED VELVET
------------------------ MINI GATEAU VELOURS ROUGE
MINI RED VELVET CAKE

ref. 04684
O @B PR
800g 2 84  23h 1214

BOLO CROCANTE DE
CHOCOLATE E AVELA

TARTA CRUMBLE DE CHOCOLATE Y AVELLANAS
GATEAU AU CHOCOLAT ET AUX NOISETTES
CHOCOLATE AND HAZELNUT CAKE

ref. 04680
O @ 8 PR
15k 1 20 23h 1214

BOLO MINI CROCANTE DE
CHOCOLATE E AVELAS

MINI TARTA CRUMBLE DE CHOCOLATE Y AVELLANAS
MINI GATEAU AU CHOCOLAT ET AUX NOISETTES
MINI CHOCOLATE AND HAZELNUT CAKE

ref. 04637
O E PR
800g 2 84  23h 1214

BOLO DE CHOCOLATE E NATA

TARTA DE CHOCOLATE Y NATA
GATEAU CHOCOLAC ET CREME
CHOCOLATE AND CREAM CAKE

ref. 04683

OO EH D&

800g 2 84 2-3h 1214

BOLO MINI FLORESTA NEGRA
MINI TARTA SELVA NEGRA
MINI GATEAU FORET NOIRE
MINI BLACK FOREST CAKE

ref. 04638
O @ B J®
800g 2 84  23h 1214



BOLOS E SEMI-FRIOS

N
SABOR
PREMIUM

CHEESE
CAKE

CHEESE CAKE DE

FRUTOS SILVESTRES
TARTA DE QUESO CON FRUTOS DEL BOSQUE - CHEESECAKE
AUX FRUITS ROUGES + RED FRUIT CHEESECAKE

ref. 04014
O @ HEH®
1500g 1 120 34h 146 CHEESE CAKE AMERICANO

CHEESECAKE AMERICANA « CHEESECAKE AMERICAIN +
AMERICAN CHEESECAKE

ref. 04303
CHEESE CAKE DE B -
FRUTOS SILVESTRES MINI O @B P
MINITARTA DE QUESO CON FRUTOS DEL BOSQUE « MINI 1000g 1 120 34n 146

CHEESECAKE AUX FRUITS ROUGES -
MINI RED FRUIT CHEESECAKE

ref. 04015

O QHE &

1000g 1 2 84  2:3h 1214



BOLOS E SEMI-FRIOS

TARTE DE MACA PREMIUM

TARTA DE MANZANA « TARTE A LA
POMME PREMIUM « PREMIUM APPLE TART

ref. 04044
O QE D&
1500g 1 120  4-6h 1416 BOLO DE PROFITEROLES MINI
60 TARTA DE PROFITEROLES MINI « MINI GATEAU DE
---------------------- PROFITEROLES - MINI PROFITEROLES CAKE
ref. 04019
Do O EP®
800g ! 2 84  2:3nh 1214

DELICIA DE NOZ

BANDA DE NUECES - DELICE AUX NOIX -

TRADITIONAL NUT CAKE
ref. 04034
O @ & b § TRANCHE DE S. MARCOS
1300g 1 156 3.4h 2 BANDA DE SAN MARCOS - TRANCHE DE S. MARCOS -

SLICE OF S. MARCOS
ref. 04083

OO EDE

1000g 1 156 3-4h 12



BOLOS E SEMI-FRIOS

BOMBOM DE CARAMELO
PLANCHA DE CARAMELO BOMBOM + BONBON
AU CARAMEL - SLICE OF CARAMEL SWEETS

ref. 04003
0O © B D B

TRANCHE DE MORANGO 300g 1 156  34h 12
BANDA DE FRESA - TRANCHE A LA FRAISE -

STRAWBERRY LAYER CAKE SLICE 61

£04082
0O @ B DB
1000g 1 156 34h 12

BOLO MIL FOLHAS

BOLO MILHOJAS « GATEAU DE MILLE FEUILLES
MILLEFEUILLE CAKE

ref. 04320N
0 @ B DB
6503 3 70 45m 6

TRANCHE DE PROFITEROLES

BANDA DE PROFITEROLES « TRANCHE AUX
PROFITEROLES - SLICE OF PROFITEROLES

ref. 04004

O O & DB

1300g 1 156 3-4h 12



DE AMENDOA

TARTA DE ALMENDRA - ALMOND TART -

TARTE AUX AMANDES
ref. 04353GS

O QHE @

900g 8 120 4-6h

10

Ay

GOLDEN

SELECTION



BOLOS E SEMI-FRIOS

TRANCHE DE

BOLACHA

CROCANTE

TRANCHE DE BOLACHA CROCANTE
BANDA DE GALLETAS CRUJIENTES
TRANCHE AU GATEAU SEC CROQUANT
SLICE OF CRISPY BISCUIT

ref. 04043
0O @ B 8
1000g 1 156 3-4h 12

TRANCHE DE BOLACHA

COM LEITE CONDENSADO
BANDA DE GALLETAS CON LECHE CONDENSADA
GATEAU AUX BISCUITS AU LAIT CONDENSE
BISCUIT LAYER CAKE WITH CONDENSED MILK

f. 04308
i} @e —_— TORTA DE LARANJA PREMIUM
0 j==iz) BRAZO DE NARANJA - TORTA A 'ORANGE *
12005 1 156 3-4h 12 ORANGE ROLL
ref. 04636

O @ & P

1300g 1 156 6-12h



PLACA DE

BRIGADEIRO

FATIADA

PLANCHA BOMBON DE CHOCOLATE PRECORTADA
SLICED RICH CHOCOLATE CAKE PLATE
PLAQUE BRIGADIER EN TRANCHE

ref. 04669

O © B 8

2300g 2 60 2-4h 25

D

GOLDEN

SELECTION

s

FATIAS



GOLDEN

SELECTION

PLACA DE

CHEESECAKE et

FATIAS
DE CARAMELO SALGADO FATIADA

PLANCHA CHEESECAKE CARAMELO SALADO PRECORTADA
SLICED PLATE OF SALTED CARAMEL CHEESECAKE
PLAQUE AU CHEESECAKE AU CARAMEL SALE EN TRANCHE

ref. 04672

O © E P8

2300g 2 60 2-4h 25



GOLDEN

SELECTION

PLACA DE

BOLACHA s

E LEITE CONDENSADO FATIADA

PLANCHA DE GALLETAS E LECHE CONDENSADA PRECORTADA
SLICED BISCUIT LAYER AND CONDENSED MILK PLATE
PLAQUE AUX BISCUITS AU LAIT CONDENSE EN TRANCHE

ref. 04670

O O HE P8

2300g 2 60 2-4h 25




D

GOLDEN

SELECTION

PLACA DE

CHEESECAKE %

DE FRUTOS SILVESTRES FATIADA e

PLANCHA DE CHEESECAKE DE FRUTOS SILVESTRES PRECORTADA
SLICED PLATE OF WILD BERRIES CHEESECAKE
PLAQUE DE CHEESE-CAKE AUX FRUITS DES BOIS EN TRANCHE

ref. 04671

O © B 8

2300g 2 60 2-4h 25



BOLOS E SEMI-FRIOS

PLACA DE LARANJA FATIADA

PLANCHA DE NARANJA PRECORTADA « PLAQUE A ORANGE
EN TRANCHE « SLICED ORANGE PLATE

ref. 04642

O © B 8

2100g 2 48 2-4h 45

PLACA DE MARMORE FATIADA

PLANCHA MARMORIADA PRECORTADA - PLAQUE MARBRE EN
TRANCHE « SLICED MARBLE PLATE

ref. 04643

t] i >1 g
oo

@ g8 0

2100g 2

48 2-4h 45




SOBREMESAS

PLACA

[e]

" BROWNIE

COM NOZ PRE-CORTADA

_PLANCHA DE BROWNIE CON NUEZ PRECORTADA
PLAQUE A BROWNIE AVEC NOIX PRETRANCHEE - BROWNIE

PLATE WITH PRE-SLICED WALNUT

gAU./\/

ref. 04660
O @B PE
1350g 2 60  46h 18
69

Y
bt st
%’)ON.“(’?% . 25
‘ FATIAS

PLACA DE

COOKIES

PLANCHA CON CHOCOLATE SALAMI PRECORTADA
SLICED CHOCOLATE SALAMI PLATE
PLAQUE AUX CHOCOLATE SALAMI EN TRANCH

ref. 04668

O © 8 BB

2500g 2 60 2-4h 25



BOLOS E SEMI-FRIOS

MOUSSE DE

CHOCOLATE

MOUSSE DE CHOCOLATE FAMILIAR

MOUSSE DE CHOCOLATE FAMILIAR
MOUSSE FAMILIALE AU CHOCOLAT
FAMILY CHOCOLATE MOUSSE

ref. 04393

5 © 8

1000g 6 84  2-4h




PROFITEROLES COM
CHOCOLATE FAMILIAR

PROFITEROLES CON CHOCOLATE FAMILIAR
PROFITEROLES FAMILIALES AU CHOCOLAT
FAMILY CHOCOLATE PROFITEROLES

ref. 04397

5 © 8 @

5006 4 90  2-4h

CHEESECAKE FAMILIAR

CHEESECAKE FAMILIAR « GATEAU AU FROMAGE FAMILIAL «

FAMILY CHEESECAKE
ref. 04396

5 © B @

500g 4 90 2-4h

BOLOS E SEMI-FRIOS

NATAS DO CEU FAMILIAR

NATAS DO CEU FAMILIAR - CREME DE CIEL FAMILIALE -

FAMILIAR SKY CREAM
ref. 04394

O @ & P

500g 4 90 2-4h

BABA DE CAMELO FAMILIAR

CREME DE CARAMELO - BABA DE CAMELO -
BABA DE CAMELO

ref. 04395

5 © 8 @

500g 4 90 2-4h



PACKS

FJIHMMOHEE

BOLO DO CACO 4 UNI

BOLO DO CACO - BOLO DO CACO - BOLO DO CACO
ref. 01393

Do @ & b

80g  4un. 12 36 2-3h

SEM NOZES

BROWNIE

BROWNIE SIN NUECES
BROWNIE SANS NOIX
BROWNIE WITHOUT NUTS

ref. 04664
Do @ & P
60g 4n. 16 80  2-3h

PETIT GATEAU

PETIT GATEAU - PETIT GATEAU -
PETIT GATEAU

ref. 01254N
Do @ E O G

80g  4un. 18 80 10m. 140°C



PACKS

CHEESE CAKE DE FRUTOS
SILVESTRES - CAIXA

TARTA DE QUESO CON FRUTOS DEL BOSQUE - CAJA
CHEESECAKE AUX FRUITS ROUGES - BOITE
RED FRUIT CHEESECAKE - BOX

ref. 04091
x ooo
Do @ & P
1000g  Tun. 4 100 2-3h
BOLODE

PROFITEBD&ES

Pt
<
Bt
* 800 | A

BOLO DE PROFITEROLES-CAIXA

TARTA DE PROFITEROLES - CAJA
GATEAUX AUX PROFITEROLES - BOITE
PROFITEROLES CAKE - BOX

ref. 04093
Do @ 8 P

800g  Tun. 4 90 2-3h

BOLO DE BRIGADEIRO - CAIXA

TARTA BOMBON DE CHOCOLATE - CAJA
BRIGADIER - BOITE
RICH CHOCOLATE CAKE -BOX

ref. 04092
Do @ & b
SOOg lun. 4 90 2-3h

BOLO DE BOLACHA-CAIXA
TARTA DE GALLETAS - CAJA
GATEAU AU BISCUIT - BOITE
BISCUIT LAYER CAKE - BOX

ref. 04094
D<o @ 8 P

800g  Tun. 4 90 2-3h



SOBREMESAS

INDIVIDUAIS

POSTRES INDIVIDUALES « DESSERTS INDIVIDUELS -
INDIVIDUAL DESSERTS




BABA DE CAMELO
TAGA DE ROSCA

BABA DE CAMELO -BABA DE CAMELO

ref. 04346
O @B P
90g 18 84 60m

NATAS DO CEU

TACA DE ROSCA
NATAS DEL CIELO - CREME DU CIEL -
HEAVENLY CREAM

ref. 04348
O @ B
%g 18

84 60m

SOBREMESAS

MOUSSE DE CHOCOLATE

TAGA DE ROSCA
MOUSSE DE CHOCOLATE - MOUSSE AU
CHOCOLAT - CHOCOLATE MOUSSE

ref. 04345
O @ & e
90g 18 84 60m

MOUSSE DE CHOCOLATE

2,5L.T FOOD SERVICE
MOUSSE DE CHOCOLATE - MOUSSE
AU CHOCOLAT - CHOCOLATE MOUSSE

ref. 04391
5 © 8 P
25k 2 84  6-12h

MOUSSE DE COOKIES

TACA DE ROSCA
MOUSSE DE GALLETAS « COOKIES MOUSSE -
MOUSSE AU COOKIES

ref. 04382
O @ 8
%g 18

84 2-4h



SOBREMESAS

BABA DE CAMELO

TACA DE BARRO
BABA DE CAMELO EN CUENCOS DE ARCILLA
BABA DE CAMELO DANS DES BOLS EN ARGILE
BABA DE CAMELO IN CLAY BOWLS

76 ref. 04022
------------------------ G-I
%g 18 96  2-4h

MOUSSE DE CHOCOLATE
TACA DE BARRO
MOUSSE DE CHOCOLATE EN CUENCOS DE ARCILLA
MOUSSE AU CHOCOLAT DANS DES BOLS EN ARGILE
CHOCOLATE MOUSSE IN CLAY BOWLS

ref. 04024
0O © B P
90g 18 9%  2-4h

NATAS DO CEU

TACA DE BARRO
NATAS DEL CIELO EN CUENCOS DE ARCILLA
CREME DU CIEL DANS DES BOLS EN ARGILE
HEAVENLY CREAM IN CLAY BOWLS

ref. 04020
0O @ 8
90g 18

96 2-4h









GELADOS

GELADO PECCATO BAUNILHA

HELADO PECCATO VAINILLA « GLACE PECCATO VANILLE -
VANILLA PECCATO ICE CREAM

ref. 018216
O © B
s00ml 6 120

ref. 06070
O © B
250 2 80

GELADO PECCATO CHOCOLATE
HELADO PECCATO CHOCOLATE + GLACE PECCATO
CHOCOLAT - CHOCOLATE PECATTO ICE CREAM

ref. 018201
O @ &
500ml 6 120

ref. 06071
ZS @ 868

858

250 2 80

GELADO PECCATO cO6CO

HELADO PECCATO COCO « GLACE PECCATO NOIX
DE COCO - COCONUT PECATTO ICE CREAM

ref. 018215
O @ &
500ml 6 120

ref. 06072
0O @ &
25 2 80

GELADO PECCATO
DOCE DE LEITE

HELADO PECCATO DULCE DE LECHE « GLACE PECCATO
CONFITURE DE LAIT « MILK CANDY PECATTO ICE CREAM

ref. 018208
O O H

500ml 6 120

ref. 06073
O @ B
2,5L

2 80



GELADOS

GELADO PECCATO LIMAO

HELADO PECCATO LIMON « GLACE PECCATO CITRON «
LEMON PECATTO ICE CREAM

ref. 018210
O © &
500ml 6 120

ref. 06074
O © H
250 2 80

GELADO PECCATO
MENTA E CHOCOLATE

HELADO PECCATO MENTAY CHOCOLATE « GLACE
PECCATO MENTHE ET CHOCOLAT « MINT AND
CHOCOLATE PECATTO ICE CREAM

ref. 018218

z ooo
ooo
0 © H
&

500ml 6 120

ref. 06076
O © BH
2,5L

2 80



GELADO PECCATO
MORANGO

HELADO PECCATO FRESA - GLACE PECCATO FRAISE -
STRAWBERRY PECATTO ICE CREAM

ref. 018202
sl
500ml 6 120
ref. 06077
O © B
250 2 80

GELADOS

GELADO PECCATO CARAMEL

BISCUIT SPECULOOS

HELADO PECCATO CARAMEL BISCUIT SPECULOOS « GLACE
PECCATO CARAMEL BISCUIT SPECULOOS - CARAMEL BISCUIT

SPECULOQS PECATTO ICE CREAM

ref. 018220

0 @ &
500ml 6 120
ref. 06078

O @ &
25 2 80

SORBETDE
ANANAS E HORTELA

HELADO DE PINAY MENTA « GLACE A ’ANANAS ET
A LA MENTHE - PINEAPPLE AND MINT ICE CREAM

ref. 018221
sl

500ml 6 120

ref. 06083

x ooo
@ &
ooo

B

A
250 2 80

SORBET DE MANGA

HELADO DE MANGO - GLACE A LA MANGUE -
MANGO GELATO

ref. 018222
0O © &

500ml 6 120

ref. 06084

be oog
@ oog

ooo

(==}

x
2,51 2 80



GELADOS

GELADO PECCATO
MELAO

HELADO PECCATO MELON « GLACE PECCATO
MELON « MELON PECCATTO ICE CREAM

ref. 06075
. 50 B
250 2 80

GELADO PECCATO
BRIGADEIRO

HELADO PECCATO BONBON DE CHOCOLATE - GLACE
PECCATO BRIGADIER « RICH CHOCOLATE CAKE ICE CREAM

ref. 06081
O © H
250 2 80

GELADO PECCATO

BOMBOM CARAMELO
HELADO PECCATO BONBON DE CARAMELO + GLACE BONBON
AU CARAMEL « SLICE OF CARAMEL SWEETS ICE CREAM

ref. 06080
O @&

2,51 2 80

GELADO PECCATO BOLACHA
E LEITE CONDENSADO

HELADO PECCATO GALLETA & LECHE CONDENSADO -
GLACE PECCATO GATEAU AUX BISCUITS AU LAIT CONDENSE «
BISCUIT LAYER CAKE & CONDENSED MILK ICE CREAM

ref. 06079
O © &

2,5L 2 80



GELADOS

GELADO PECCATO

CHEESECAKE

HELADO PECCATO CHEESECAKE DE FRUTOS DEL
BOSQUE -« GLACE PECCATO CHEESECAKEFRUITS DES
BOIS - WILDBERRY CHEESECAKE ICE CREAM

ref. 06082
sl

251 2 80




PRODUTOS

SAZONAIS

PRODUCTOS ESTACIONALES « PRODUITS SAISONNIERS -
SEASONAL PRODUCTS




PRODUTOS SAZONAIS

BOLO REI

GOURMET

ROSCON DE REYES « GATEAU ROI +
PORTUGUESE KING CAKE

ref. 01143

ooo
oog ﬁo
0oo
oog

Tkg 28 60m.

O




PRODUTOS SAZONAIS

«  BOLO REI

BOLO REI CRU BOLO REI COZIDO
ROSCON DE REYES *» GATEAU RO « ROSCON DE REYES COCIDA « GATEAU ROI CUIT »
PORTUGUESE KING CAKE BAKED PORTUGUESE KING CAKE
ref. 01101 ref. 01102

z oo — e oog

Do QEHIE OO O @ B P

800g 1 10 60 30m. 40°C/90m. 150°C  30m. 700g 6 28 60m.

BOLO
RAINHA

COZIDO

ROSCON DE LA REINA « GATEAU REINE CUIT «
BAKED PORTUGUESE QUEEN CAKE

ref. 01103
Do @ E D

650g 1 6 28 60m.




PAO DE LO MARGARIDE

PAN DE LO MARGARIDE - PAO DE LO MARGARIDE -

PAO DE LO MARGARIDE
ref. 09206

0O @ A

600g 3 60m.

TRONCO DE NATAL DE CHOCOLATE

BRAZO DE NAVIDAD CON CHOCOLATE » BUCHE DE NOEL AU

CHOCOLAT « CHRISTMAS CHOCOLATE LOG
ref. 01107

Do @ B

1000g 1 6 28 6-12h

PRODUTOS SAZONAIS

BROA CASTELAR

BROAS CASTELARES  PAIN DE MAIS
CASTELAR - SMALL CASTELAR BREAD

ref. 01105

O @ 8 P

40-44g 2000g 120 15m.

TRONCO DE NATAL DE NATA

BRAZO DE NAVIDAD CON NATA - BUOCHE DE NOEL
A LA CREME  CREAM CHRISTMAS LOG

ref. 01106
0 <o @& %P
1000g 1 6 28 6-12h
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